LAMPIRAN

Lampiran I. Surat Ijin Penelitian

Kementerian Kesehatan

' Direktorat Jenderal
. 4 Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan
‘ ) Poltekkes Kupang Politeknik Kesehatan Kupang
£ Jalan Piet A, Tallo, Liliba, Oebobo
Kupang, Nusa Tenggora Timur 85111
8 (0380) 8B00256
@ https//www poltekkeskupang.acid
Nomor : PP.06.02/F. XXIX/0660/2026 5 Februari 2026
Hal : Permohonan ljin Penelitian

Yth. Balai Kekarantinaan Kesehatan
(BKK) Kelas 1 Kupang

di
Tempat

Dalam rangka penyusunan Proposal Tugas Akhir (TA) bagi mahasiswa Tingkat I
Program Studi D-lll Sanitasi Poltekkes Kemenkes Kupang Tahun Akademik 2025/2026,
maka dengan kami mohon diberikan ijin untuk melakukan Penelitian, bagi mahasiswa:

Nama Peneliti : Tianza Leda Kaka

NIM : PO5303330230110

Jurusan/Prodi : D-ll Sanitasi

Judul : Survey Kondisi Sanitasi dan Tingkat Kepadatan
Lalat di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang
Tahun 2026

Demikian permohonan ini, atas perhatian dan kerja samanya diucapkan terima kasih.

Direktur Politeknik Kesehatan
Kementerian Kesehatan Kupang

Irfan, SKM., M.Kes

suap atau gratifikasi silahkan laporkan melalui HALO KEMENKES 1500567 dan hitps //\wbs kemkes .go.id. Untuk
verifikasi keaslian tanda tangan elektronik, silahkan unggah dokumen pada laman

“Kementerian Kesehatan tidak menerima suap dan/atau gratifikasi dalam bentuk apapun, Jika terdapat potensi @
hitps:/itte. kominfo.go.idiverifyPDF"

Dok ini telah ditandatang ani secara ik menggunakan sertifikat elektronik
yang diterbitkan oleh Bals Besar Sertifikasi Elekirondk (BSrE), Badan Siber dan Sandi Negara (BSSN).



Lampiran I1. Formulir inspeksi kesehatan lingkungan

Lampiran A. Inspeksi Kesehatann Lingkungan Sumur Bor

Pemik Sarana ol 1'\:5‘@‘
Alamat : Bolok
| Tanggal Kunjungan _: 1 Agvil 2024

Keruh
Berbau
Berasa

Berwama !

o Hasil berdasarkan (pengamatan/penguijian) Beri tanda ( V ) pada kolom *Ya" atau
“Tidak™

« Bila hasil pengamatan salah satu parameter kualitas fisik air jawabannya *Ya",
maka masuk kategori AT.

KUALITAS FISIK AIR. | Ya | Tidak

Y
v

o

DATA KHUSUS PENILAIAN RISIKO Ya

-

Ada sumber pencemaran (resapan septic tank, kotoran hewan, sampah, limbah) dengan
radius < 10m?

Apakah sumur bor tidak tertutup dan tidak diplester (kedap air)?

wiN

Apakah reservoir/bak penampung tidak tertutup dan tidak diplester ( ada potensi tefjadinya
pencemaran)?

Apakah reservoirbak penampung dikuras lebih dari 3 bulan sekali?

Reservoir_karatan atau berlumut

ix&\&g

l\lmmh

Tidak ada pemberian desinfektan air minum secara berkala pada reservoir/bak penamj <

JUMLAH

KETERANGAN

Hitung jumiah jawaban "Ya" lalu dibagi item penilaian dan dikali 100%
Risiko Kontaminasi :

Risiko Amat Tinggi (AT), bila jumiah jawaban * Ya" > 75%

Risiko Tinggi (T), bila jumiah jawaban " Ya" 51 -75%

Risko Sedang (S), bila jumiah jawaban " Ya" 25— 50%

Riskko Rendah (R), bila jumiah jawaban " Ya"<25%

D. REKOMENDASI

iy



Lampiran B. Inspeksi Pengelolaan Saluran Air Limbah dan Drainase

11. Formulir Inspeksi Pengelolaan Saluran Air Limbah Dan Drainase

A. ldentitas Lokasi

1. Nama Lokasi :Tevivingl jpda&;ul'\«h
2. Tanggal Inspeksi : 21 Febvuav 202l
3. Petugas inspeksi TiAnza u"\ L’dr[ta .
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
1. | Tersedia saluran limbah J
2. | Tersedia Saluran Drainase -
3. | Air mengalir lancar dan tidak tergenang pada
saluran v
4. | Disalurkan melalui saluran tertutup dan tidak
membahayakan pengguna dan mudah v
dibersihkan
5. | Saluran/selokan bersih dan tidak berbau 2
6. | Limbah diolah secara sederhana terlebih dahulu
sebelum dibuang M
7. | Tidak ditemukan vektor atau binatang J
penganggu
8. | Sistem pengolahan limbah bersifat kedap airdan |
tidak bocor
Keterangan:

Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61% :

b. Cukup :31-60 %

¢. Kurang:<30%

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya”
dengan total item penilaian, kemudian dikalikan 100%



I1. Formulir Inspeksi Pengelolaan Saluran Air Limbah Dan Dralnase

A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi banbor BE Heaw

2. Tanggal Inspeksi - \9 A("v'u zoth

3. Petugas inspeksi Tanza (eds  leabo .
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan

Ya | Tidak

1. | Tersedia saluran limbah i E s
2. | Tersedia Saluran Drainase N
3. | Air mengalir lancar dan tidak tergenang pada T .

saluran \4
4. | Disalurkan melalui saluran tertutup dan tidak

membahayakan pengguna dan mudah v

dibersihkan
5. | Saluran/selokan bersih dan tidak berbau v
6. | Limbah diolah secara sederhana terlebih dahulu J

sebelum dibuang
7. | Tidak ditemukan vektor atau binatang

penganggu :
8. | Sistem pengolahan limbah bersifat kedap air dan v

tidak bocor

Keterangan:

Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:

a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60 %
c. Kurang : <30 %

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya"

dengan total item penilaian, kemudian dikalikan 100%




I1. Formulir Inspeksi Pengelolaan Saluran Air Limbah Dan Dralnase

A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi banbor BE Heaw

2. Tanggal Inspeksi - \9 A("v'u zoth

3. Petugas inspeksi Tanza (eds  leabo .
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan

Ya | Tidak

1. | Tersedia saluran limbah i E s
2. | Tersedia Saluran Drainase N
3. | Air mengalir lancar dan tidak tergenang pada T .

saluran \4
4. | Disalurkan melalui saluran tertutup dan tidak

membahayakan pengguna dan mudah v

dibersihkan
5. | Saluran/selokan bersih dan tidak berbau v
6. | Limbah diolah secara sederhana terlebih dahulu J

sebelum dibuang
7. | Tidak ditemukan vektor atau binatang

penganggu :
8. | Sistem pengolahan limbah bersifat kedap air dan v

tidak bocor

Keterangan:

Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:

a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60 %
c. Kurang : <30 %

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya"

dengan total item penilaian, kemudian dikalikan 100%




11, Formully Inspeksi Pengelolann Saluran Air Limbah Dan Drainase

A. Identitas Loknsi

1. Noma Lokosi : lfAM lav k{ﬁ‘rﬂn’“w‘ A ofbivika< fJ-tlo"L‘w\ (l'or)

2. Tanggal Inspeksi ¥ Api 200b

3. Petugas inspeksi « TNan2a leda 16‘1.—-

T e Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
1. | Tersedia soluran limbah @
2. | Tersedia Saluran Drainase ¢
3. | Air mengalir lancar dan tidak tergenang pada o
saluran
4. | Disalurkan melalui saluran tertutup dan tidak
membahayakan pengguna dan mudah v
dibersihkan
5. | Saluran/selokan bersih dan tidak berbau >
6. | Limbah diolah secara sederhana terlebih dahulu f
sebelum dibuang
7. | Tidak ditemukan vektor atau binatang v
penganggu
8. | Sistem pengolahan limbah bersifat kedap air dan v
tidak bocor
Keterangan:

Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61%

b. Cukup :31-60 %

c. Kurang:<30%

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya”
dengan total item penilaian, kemudian dikalikan 100%



Lampiran C. Inspeksi Pengelolaan Sampah

[I.Formulir Inspeksi Pengeloiaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi  femhal " B J‘f"k- (Temps sy, L\
2. Tanggal Inspeksi . 21 Febwan 202b

3. Petugas Inspeksi : fianza b \‘4\"‘

No Variabel Komponen yang Penilaian Keterangan
: dinilai Ya | Tidak
1. | Pewadahan/penyimpanan [a. Tersedia disetiap
sampah area akiivilas ¥
b. kuat dan tidak

mudah rusak
c. kedap air

d. Memiliki penutup
e. Mudah dibersihkan

. Tidak menimbulikan
bau

g. Tidak menarik
vektor (lalat, tikus)

2. | Pemilahan sampah Sampah dipilah

sesuai jenis v
(organik, anorganik)

b. Tersedia wadah

sampah terpisah

ic. Wadah diberi

label/warna berbeda

Pengumpuian sampah a. Sampah dikumpul v
secara rutin

b. Jadwal Smpak P
pengumpulan v A Aibwans
tersedia Sehap havi

c. Alat angkut sampah
tertutup

d. Pengumpulan tidak
menimbulkan bau

4 | Tempat penampungan Tersedia TPSS 3

sampah sementara

. Konstruksi kuat dan o
kedap air
c. Tertutup, mudah
dibuka dan v
dibersihkan

<l [«
i

X

S

w




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan V4
binal

. Tidak ada sampah
yang berserakan Vv
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keuduun lerbungkus oal
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

Sampah diangkut
secara berkala ke L
TPA minimal

seminggu 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian dikisifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut.
a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60%
c. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



I11.Formulir Inspeksi Pengelolaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokas
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

/Mh‘\' gﬂ);m ‘{)Pm (TCWo\t fﬂpf,.l‘ L‘
.2\ Febyway 2026 '

- Tian2n L"l" kﬂbﬂ .

Variabel

Komponen yang
dinilai

Penilaian

Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan
sampah

a.

Tersedia disetiap
area aktivitas

v

. kuat dan tidak

mudah rusak

v

kedap air

Memiliki penutup

Mudah dibersihkan

Tidak menimbulkan
bau

. Tidak menarik

vektor (lalat, tikus)

Pemilahan sampah

. Sampah dipilah

sesuai jenis
(organik, anorganik)

S

Tersedia wadah
sampah terpisah

<

Wadah diberi
label/warna berbeda

S

Pengumpulan sampah

Sampah dikumpul
secara rutin

. Jadwal

pengumpulan
tersedia

$eRap harl

. Alat angkut sampah

tertutup

. Pengumpulan tidak

menimbulkan bau

Tempat penampungan
sampah sementara

. Tersedia TPSS

Konstruksi kuat dan
kedap air

Tertutup, mudah
dibuka dan
dibersihkan




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan v

binatang penganggu

e. Tidak ada sampah
yang berserakan v
disekitar

if. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keadaan terbungkus
dan sudah dipilah o/
antara sampah
organik dan

anorganik

ig. Sampah diangkut
secara berkala ke J
TPA minimal

seminggu 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60%
c. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya" dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



>

S ~ —

I11.Formulir Inspeksi Pengelolaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokas
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

 Tewing B D{m(\:‘*\{"a\r er,\l,, 3)
.Y Februaci 2eb

: ’n/\hy\ l.qu l“k‘

Variabel

Komponen yang
dinilai

Penilaian

Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan

sampah

a.

Tersedia disetiap
area aktivitas

v

kuat dan tidak
mudah rusak

v

kedap air

v

Memiliki penutup

Mudah dibersihkan

Tidak menimbulkan
bau

. Tidak menarik

vektor (lalat, tikus)

Pemilahan sampah

Sampah dipilah
sesuai jenis
(organik, anorganik)

Tersedia wadah
sampah terpisah

Wadah diberi
label/warna berbeda

Pengumpulan sampah

Sampah dikumpul
secara rutin

. Jadwal

pengumpulan
tersedia

. Alat angkut sampah

tertutup

. Pengumpulan tidak

menimbulkan bau

Tempat penampungan
sampah sementara

. Tersedia TPSS

Konstruksi kuat dan
kedap air

Tertutup, mudah
dibuka dan
dibersihkan




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan i
binatang penganggu

e. Tidak ada sampah
yang berserakan v
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keadaan (eroungkus v
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

. Sampah diangkut
secara berkala ke
TPA minimal
semingen 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian dikisifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60%
c¢. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



111.Formulir Inspeksi Pengelolaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokas
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

Aeming] @:5!'» DAlan

. 2l Yebran 202b

 Tanz, bda kel

No

Variabel

Komponen yang
dinilai

Penilaian

Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan

sampah

Tersedia disetiap
area aktivitas

kuat dan tidak
mudah rusak

kedap air

Memiliki penutup

Mudah dibersihkan

Tidak menimbulkan
bau

g.

Tidak menarik
vektor (lalat, tikus)

L S (B ) 1 O O [

Pemilahan sampah

b.

Sampah dipilah
sesuai jenis

(organik, anorganik)

Tersedia wadah
sampah terpisah

C.

Wadah diberi
label/warna berbeda

Pengumpulan sampah

a.

Sampah dikumpul
secara rutin

. Jadwal

pengumpulan
tersedia

. Alat angkut sampah

tertutup

. Pengumpulan tidak

menimbulkan bau

Tempat penampungan
sampah sementara

Tersedia TPSS

Konstruksi kuat dan
kedap air

Tertutup, mudah
dibuka dan
dibersihkan




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan Vv

binatang penganggu

e. Tidak ada sampah
yang berserakan v
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keadaan terbungkus v
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

lg. Sampah diangkut
secara berkala ke )
TPA minimal

seminggu 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Bak :>61%
b. Cukup :31-60%
c. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



[il.Formulir Inspeksi Pengeloinan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi : !(;rm ?Avlraiv Pnhmw
2. Tanggal Inspeksi 1 28 f‘b""“"i 2026

3. Petugas Inspeksi cTAanza I“'A |

No Variabel Komponen yang Penilaian

dinilai Ya | Tidak

Keterangan

1. | Pewadahan/penyimpanan Tersedia disetiap
sampal arca aklivitas

v

b. kuat dan tidak

mudah rusak g

c. kedap air v

d. Memiliki penutup v

e. Mudah dibersihkan |

[ Tidak menimbulkan
bau

g. Tidak menarik
vektor (lalat, tikus)

2. | Pemilahan sampah Sampah dipilah
sesuai jenis \7

(organik, anorganik)

b. Tersedia wadah
sampah terpisah

ic. Wadah diberi
label/warna berbeda

w

Pengumpuian sampah a. Sampah dikumpul iy
secara rutin

b. Jadwal
pengumpulan v
tersedia

jd" uﬁch‘\::lml

c. Alatangkut sampah | | -
tertutup

d. Pengumpulan tidak |
menimbulkan bau

4 | Tempat penampungan Tersedia TPSS

sampah sementara
b. Konstruksi kuat dan i
kedap air

c. Tertutup, mudah
dibuka dan '
dibersihkan




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan i
binatang penganggu

e. Tidak ada sampah
yang berserakan v
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keadaan (eroungkus v
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

. Sampah diangkut
secara berkala ke
TPA minimal
semingen 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian dikisifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60%
c¢. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



[il.Formuiir inspeksi Pengeloiaan Sampah
A. Identitas Lokasi

i. Nama Lokasi
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

kantor  Balay b'rnhh'm Hetwgn

. 25 pelwari 2026

$ ﬂ"f‘lf\ l‘—‘(“t l"‘“"

Variabel

Komponen yang
dinilai

Penilaian

Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan

sampals

Tersedia disctiap
arca aktivitas

v

. kuat dan tidak

mudah rusak

. kedap air

. Memiliki penutup

. Mudah dibersihkan

AN I O RS

. Tidak menimbulkan

bau

<

. Tidak menarik

vektor (lalat, tikus)

w

Pemilahan sampah

e

Sampah dipilah
sesuai jenis
(organik, anorganik)

. Tersedia wadah

sampah terpisah

. Wadah diberi

Tempat penampungan
sampah sementara

e




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan Vv
binatang penganggu

. Tidak ada sampah
yang berserakan Vv
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
headuun (erbungkus v
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

. Sampah diangkut
secara berkala ke V4
TPA minimal
seminggu 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Bak :>61%
b. Cukup :31-60%
c. Kurang :<30 %
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



jii.Formulir Inspeksi Pengeloiaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokas
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

. kantor Yesabandaran & oloribag Rbbvl

26 Ve 202t

. Taozs [ kol

No

Variabel

Komponen yang
- dinilai

Penilaian

‘Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan

sampal

Tersedia disetiap
area aktivitas

v

. kuat dan tidak

mudah rusak

. kedap air

. Memiliki penutup

. Mudah dibersihkan

. Tidak menimbulkan

bau

. Tidak menarik

vektor (lalat, tikus)

v
v
Y
v
%
v

Pemilahan sampah

Sampah dipilah
sesuai jenis
(organik, anorganik)

. Tersedia wadah

sampah terpisah

. Wadah diberi

label/warna berbeda

<

w

Pengumpulan sampah

. Sampah dikumpul

secara rutin

. Jadwal

pengumpulan
tersedia

. Alat angkut sampah

tertutup

. Pengumpulan tidak

menimbulkan bau

Tempat penampungan
sampah sementara

Tersedia TPSS

. Konstruksi kuat dan

kedap air

X

. Tertutup, mudah

dibuka dan
dibersihkan




id. Tidak ditemukan
vektor vektor dan v
binatang penganggu

c. Tidak ada sampah
yang berserakan v
disekitar

f. Sampah dibuang ke
TPSS dalam
keudaun lerbungkus J
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

je. Sampah diangkut
secara berkala ke v
TPA minimal

seminggu 2 kali.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya scbagai berikut:
a. Baik :>61%
b. Cukup :31-60%
¢. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.



111.Formulir Inspeksi Pengelolaan Sampah
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi
2. Tanggal Inspeksi

3. Petugas Inspeksi

Db Bk Wilkas Bolgk

. 25 ¥elyuar! zo2

:'ﬂﬂf\U\ Mr\ \‘d‘CA

No

Variabel

Komponen yang
dinilai

Penilaian

Ya | Tidak

Keterangan

Pewadahan/penyimpanan

sampail

e

Tersedia disetiap
area aklivitas

v

. kuat dan tidak

mudah rusak

kedap air

Memiliki penutup

Mudah dibersihkan

Tidak menimbulkan
bau

. Tidak menarik

vektor (lalat, tikus)

ST SR <] &

Pemilahan sampah

b.

Sampah dipilah
sesuai jenis

(organik, anorganik)

Tersedia wadah
sampah terpisah

C.

Wadah diberi
label/warna berbeda

Pengumpulan sampah

a.

Sampah dikumpul
secara rutin

<

. Jadwal

pengumpulan
tersedia

Alat angkut sampah
tertutup

. Pengumpulan tidak

menimbulkan bau

Tempat penampungan
sampah sementara

Tersedia TPSS

ﬂ

b. Konstruksi kuat dan

kedap air

<

Tertutup, mudah
dibuka dan
dibersihkan




d. Tidak ditemukan
vektor vektor dan v
| binatang penganggu

. Tidak ada sampah
yang berserakan v

diseKiiar

if. Sampah dibuang ke
TPSS dalam v
keadaan terbungkus
dan sudah dipilah
antara sampah
organik dan
anorganik

. Sampah diangkut .
secara berkala ke v
TPA minimal
seminggu 2 kaii.

Keterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya sebagai berikut:
a. Bak :>61%
b. Cukup :31-60%
c. Kurang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total
item penilaian, kemudian dikalikan 100%.
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Form IKL Rumah Makan
FORMULIR INSPEKSI KESEHATAN LINGKUNGAN

RUMAH MAKAN GOLONGAN A1l DAN A2
Nama Rumah Makan

Alamat

Nama Pengelola/Pemilik/

Penanggung Jawab : fab M"“ ................................................
Jumlah Penjamah 2

Pangan L T LT
Jumiah penjamah pangan
yang sudah mendapatkan
penyuluhan keamanan
pangan siap saji

Nomor Induk Berusaha
(NIB)

Nama Pemeriksa

Tanggal Penilaian

Tipe Rumah Makan

:Golongan Al / Gelongan Ad*

(*coret yang tidak perlu)
Jumlah rata-rata porsi yang !
dijual/hari (R, ” ’“‘{"k\ukﬁw ...........................
Jumlah hari berjualan ' g . * gt
perbulan S anevis \“‘"l‘““"\""“""“vﬁ“ ................
Menu pangan berisiko yang
dijual St ss s s essssssR s RIS RN S

No Kriteria Penilaian tidak

Inspeksi Area Luar TPP

Lokasi bebas banjir 3 3

Lokasi bebas dari pencemaran 1
bau/asap/debu/kotoran

[

Lokasi bebas dari sumber vektor dan binatang @ 1
pembawa penyakit

w

Tenda tidak bocor (kedap air), kuat dan mudah NA 2

4 | dibersihkan

Inspeksi Area Pelayanan Konsumen

Area tempat makan konsumen bersih 1 1

Dinding ruang makan bersih (jika tidak ada 1
dinding, maka abaikan persyaratan ini)

w N =

Ventilasi udara baik (bisa menggunakan ventilasi 1 1
udara alami atau buatan)
Meiniliki lempal sampah:

a. | Tertutup rapat Q@ 1
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Tidak ada tumpukan sampah. Frekuensi
b. pembuangan teratur

Tempat/area makan atau meja makan
konsumen:

a. | Bersih dan mudah dibersihkan

b. | Utuh/rata

—
—

c. | Kedap air

—
—

Pc;ra.latan yang digunakan untuk penyajian
(piring, sendok, panci dan lainnya):

a. | Bersih

b. | Utuh

c. | Aman bagi keschatan

d. | Tara pangan (food grade)

WIWIN|W
WiWIN (W

Pangan yang tidak dikemas harus disajikan
dengan penutup (tudung saji) atau di dalam
lemari display yang tertutup

w
w

Pangan segar yang langsung dikonsumsi seperti
buah potong dan salad disimpan dalam suhu
yang aman yaitu di bawah 5°C (lemari pendingin)
atau di wadah bersuhu dingin/(coolbox)

Pangan siap saji berkuah disimpan dalam
kondisi panas dengan suhu di atas 60°C (wadah
dengan pemanas)

10

Pangan matang yang mudah rusak dan disimpan
pada suhu ruang dikonsumsi maksimal 4 jam
setelah dimasak, jika masih akan dikonsumsi
harus dilakukan pemanasan ulang

11

Tidak ada vektor dan binatang pembawa
penyakit atau hewan peliharaan berkeliaran di
area ini

12

Personel yang menyentuh uang saat melayani
pembayaran, tidak menyentuh pangan secara
langsung sebelum melakukan cuci tangan atau
menggunakan hand sanitizer

Inspeksi Area Dapur / Penyiapan Pangan

A

Umum

1

Tersedia akses ke sumber air yang aman

2

Tersedia akses jamban/toilet yang mudah
diakses

Tersedia tempat pencucian peralatan dan bahan

| pangan, yang

a. | Menggunakan air mengalir

Pencucian tidak dilakukan di area sumber
kontaminasi (kamar mandi, jamban, kamar
mandi umum, sungai, atau air permukaan
seperti danau, dan lainnya)

b.

Tersedia tempat cuci tangan, dengan:

a. | Air engalis

b. | Sabun cuci tangan

Tersedia tempat sampah yang tertutup i

Tersedia tempat penyimpanan pangan yang

bersih terlindung dari bahan kimia, serta vektor
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dan binatang pembawa penyakit

~I

Tersedia tempat penyimpanan peralatan yang
bersih terhindar dari vektor dan binatang
pembawa penyakit

Tempat penyimpanan bukan merupakan jalur
akses ke kamar mandi atau jamban

(V]

NA

Tidak ada vektor dan binatang pembawa
penyakit atau hewan peliharaan berkeliaran di
area ini

10

Bahan kimia (insektisida dan lainnya) tidak
disimpan bersebelahan dengan bahan pangan

11

Lantai:

a. | Rata

b. | Mudah dibersihkan

12

Memiliki ventilasi udara, dengan:

a. | Bahan kuat dan tahan lama

b Jika terbuka, memiliki kasa anti serangea
* | yang mudah dilepas dan dibersihkan

Jika menggunakan exhaust atau air
c. | conditioner maka kondisi terawat, berfungsi
dan bersih

Pemilihan dan Penyimpanan Bahan Pangan

Bahan pangan:

Mutu baik

—

a.
b. | Utuh dan tidak rusak

[

Bahan balm pangen dalam kemasan:

Memiliki label

Terdaftar atau ada izin edar

Tidak kadaluwarsa

Kemasan tidak rusak (menggelembung,
bocor, penyok atau berkarat)

NN

N (NINN

angan yang disinpan di kulkas, dengan kondisi:

Bersih

Tersusun rapi sesuai jenis pangan (matang
di atas dan mentah di bagian bawah)

NA

°9‘P|"’s=.osrp

Tidak terlalu padat

NA

Bahan pangan:

Disimpan terpisah dan dikelompokkan
a. | menurut jenisnya dalam wadah yang bersih,
dan tara pangan (food grade)

Disimpan pada suhu yang tepat sesuai

b. jenisnya

Tidak terdapat bahan pangan yang

c.
kadaluwarsa

& Tertutup untuk mencegah akses vektor dan
binatang pembawa penyakit

Persiapan dan Pengolahan/Pemasakan Pangan

Pencahayaan cukup terang

Bahanpanganyangakandxgunalmnd:bermhkan

wn-—n{
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benar

Pangan dimasak dengan suhu yang sesuai dan
matang sempurna

Personil yang bekerja pada area ini:

a. | Schat dan bebas dari penyakit menular

w

Menggunakan APD:

1. Celemck

2. Masker

3. Haimet/penutup rambut

Berkuku pendek, bersih dan tidak memakai
pewarna kuku

w (G |o

W | WWiN

Selalu mencuci tangan dengan sabun dan
d. | air mengalir sebelum dan secara berkala
saat mengolah pangan

Tidak menggunakan perhiasan dan
c. | akscsoris lain (cincin, gelang, bros dan lain-
lain) ketika mengolah pangan

Pada saal mengolah pangan:

1. Tidak merokok

2. Tidak bersin atau batuk di atas pangan
langsung

f. [ 3. Tidak meludah sembarangan

4. Tidak mengunyah makanan/permen

5. Tidak menggaruk-garuk atau menyentuh
anggota badan yang kotor dan kemudian
langsung menyentuh pangan

W | Ww w W

W (Ww w |

Mengambil pangan matang menggunakan
g. | sarung tangan atau alat bantu (contoh
sendok, penjapit makanan)

Jika terluka maka luka ditutup dengan
h. | perban/sejenisnya dan ditutup penutup
tahan air dan kondisi bersih

Melakukan pemeriksaan kesehatan minimal

L 1 (satu) kali dalam setahun

. | Penjamah pangan sudah mendapat
J. penyuluhan keamanan pangan siap saji
Peralatan (termasuk meja tempat pengolahan)

Peralatan untuk pengolahan pangan:

Bahan kuat

Tidak berkarat

Tara pangan (food grade)

Bersih sebelum digunakan

Setelah digunakan kondisi bersih dan kering

Berbeda untuk pangan matang dan pangan
mentah

o bt o =

Peralatan masak/makan sekali pakai tidak
8 | dipakai ulang dan food grade

w W INW(WWwN

Alat pengering peralatan seperti lap/kain majun
selalu dalam kondisi bersih dan diganti secara
rutin untuk menghindari kontaminasi silang

@ Q| » |d|w|wlwm

Peralatan pembersih tidak menyebabkan
kontaminasi silang (tidak boleh menggunakan

sapu ijuk atau kemoceng)




-227-

Penyajian Pangan Matang

Pangan matang yang mudah rusak harus sudah 3
dikonsumsi 4 (empat) jam setelah matang

2 |Pan matang panas dijaga pada suhu > 60°C

Wiw
wWiw

3 | Pangan matang dingin dijaga pada suhu < 5°C

Pangan segar yang langsung dikonsumsi seperti
buah potong dan salad disimpan dalam suhu

4 |yang aman yaitu di bawah 5°C (lemari pendingin) 3 3
atau di wadah bersuhu dingin/
(coolbox

Jika menggunakan es batu yang dicampur
dengan pangan matang, maka es batu harus 3 3
dibuat dari air yang memenuhi standar kualitas
air minum/air yang sudah diolah/dimasak

Pangan matang sisa yang sudah melampaui
6 | batas waktu konsumsi dan suhu penyimpanan 3 3
tidak boleh dikonsumsi

| Air untuk minum memenuhi standar kualitas air 3 3
| minum/air yang sudah diolah/dimasak

Tempat yang digunakan untuk menyajikan

| pangan:
iring bersih dan tara pangan

Gelas bersih dan tara pangan

Sendok bersih dan tara pangan

@
alofee
Wiwlw|w
WWwlw|w

. | Sedotan bersih dan tara pangan

Pengemasan Pangan Matang

Pengemasan dilalukan secara higiene (personel
1 | cuci tangan dan menggunakan sarung tangan
dengan kondisi baik)

w
w

Pengemasan pangan malang harus dalam wadah 3

tertutup dan tara pangan (food grade)

Total Ketidaksesuaian | 2o

D [ Catatan Lain

Rumus Skor Total Inspeksi:
Golongan Al = 100 - ((Total ketidaksesuaian / 220) *100) __|537,
Golongan A2 = 100 - ((Total ketidaksesuaian / 211) *100)

Skor Inspeksi: ....ccuceverininnens
Kesimpulan:

TTD Petugas Pemeriksa Tanda Tangan Pengelola/Pemilik TPP

-

/ﬂ‘w 24 ?hk Man
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Form IKL Rumah Makan
FORMULIR INSPEKSI KESEHATAN LINGKUNGAN

RUMAH MAKAN GOLONGAN A1 DAN A2

Nama Rumah Makan \vat\j Wk H\‘\"‘Vb’*'

Alamat

Nama Pengelola/Pemilik/ .
Penanggung Jawab : '9““’"‘4"\[““' ......................................

Jumlah Penjamah

Pangan : 7‘ ..............................................................
Jumiah penjamah pangan

yang sudah mendapatkan

penyuluhan keamanan

pangan siap saji

Nomor Induk Berusaha
(NIB)
Nama Pemeriksa
Tanggal Penilaian
Tipe Rumah Makan
:Golongan Al / Gelongan-A2-~*
(*coret yang tidak perlu)
Jumlah rata-rata porsi yang
dijual/hari ... T “‘\k'\ld\“\’h' ...............................
Jumlah hari berjualan
perbulan S dseussussnssesssbssensinsransenantesasenisenrensarsangsseassasss
Menu pangan berisiko ya.ng
dijual A ssenaiovesy
Lingkari pada
nilai jika
No Kriteria Penilaian perzy:ar:tan
| terpenuhi
Al I A2
Inspeksi Area Luar TPP
1 | Lokasi bebas banjir 3 3
~ | Lokasi bebas dari pencemaran 1
~ | bau/asap/debu/kotoran
3 Lokasi bebas dari sumber vektor dan binatang @ 1
pembawa penyakit
4 Tenda tidak bocor (kedap air), kuat dan mudah NA 2
dibersihkan
Inspeksi Area Pelayanan Konsumen
1 | Area tempat makan konsumen bersih 1 1
2 Dinding ruang makan bersih (jika tidak ada 1
dinding, maka abaikan persyaratan ini) i
3 Ventilasi udara baik (bisa menggunakan ventilasi 1 1
udara alami atau buatan)
4 Memiliki lempal sampah:
a. | Tertutup rapat Q@ 1
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Tidak ada tumpukan sampah. Frekuensi
b. pembuangan teratur

Tempat/area makan atau meja makan
konsumen:

a. | Bersih dan mudah dibersihkan

b. | Utuh/rata

c. | Kedap air

—

Peralatan yang dxgunakan untuk penyajian
(piring, sendok, panci dan lainnya):

a. | Bersih

b. | Utuh

c. | Aman bagi kesehatan

Wi |(w

d. | Tara pangan (food grade)

Pangan yang tidak dikemas harus disajikan
dengan penutup (tudung saji) alau di dalam
lemari display yang tertutup

@ WlWIN W

w

Pangan segar yang langsung dikonsumsi seperti
buah potong dan salad disimpan dalam suhu
yang aman yaitu di bawah 5°C (lemari pendingin)
atau di wadah bersuhu dingin/(coolbox)

Pangan siap saji berkuah disimpan dalam
kondisi panas dengan suhu di atas 60°C (wadah
dengan pemanas)

10

Pangan matang yang mudah rusak dan disimpan
pada suhu ruang dikonsumsi maksimal 4 jam
setelah dimasak, jika masih akan dikonsumsi
harus dilakukan pemanasan ulang

11

Tidak ada vektor dan binatang pembawa
penyaklt atau hewan peliharaan berkeliaran di
area ini

12

Personel yang menyentuh uang saat melayani
pembayaran, tidak menyentuh pangan secara
langsung sebelum melakukan cuci tangan atau
menggunakan hand sanitizer

Inspeksi Area Dapur / Penyiapan Pangan

Umum

Tersedia akses ke sumber air yang aman

Tersedia akses jamban/toilet yang mudah
diakses

Tersedia tempat pencucian peralatan dan bahan
pangan, yang:

a. | Menggunakan air mengalir

Pencucian tidak dilakukan di area sumber
kontaminasi (kamar mandi, jamban, kamar
mandi umum, sungai, atau air permukaan
seperti danau, dan lainnya)

b.

Tersedia tempat cuci tangan, dengan:

a. | Al mengaliy

b. | Sabun cuci tangan

Tersedia tempat sampah yang tertutup

o |on

Ter{edna tempat penyimpanan pangan yang
bersih terlindung dari bahan kimia, serta vektor

N (NWW
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dan binatang pembawa penyakit

~!

Tersedia tempat penyimpanan peralatan yang
persih terhindar dari vektor dan binatang
pembawa penyakit

Tempat penyimpanan bukan merupakan jalur
akses ke kamar mandi atau jamban

Tidak ada vektor dan binatang pembawa
penyakit atau hewan peliharaan berkeliaran di
area ini

10

Bahan kimia (insektisida dan lainnya) tidak
disimpan bersebelahan dengan bahan pangan

11

Lantai:

a. | Rata

b. | Mudah dibersihkan

12

Memiliki ventilasi udara, dengan:

a. | Bahan kuat dan tahan lama

NA

b Jika terbuka, memiliki kasa anti serangga
' | yang mudah dilepas dan dibersihkan

NA

Jika menggunakan exhaust atau air
c. | conditioner maka kondisi terawat, berfungsi
dan bersih

NA

Pemilihan dan Penyimpanan Bahan Pangan

Bahan pangan:

a. | Mutu baik

b. | Utuh dan tidak rusak

Bahan bakm pangan dalam kemasan:

a. | Memiliki label

b. | Terdaftar atau ada izin edar

c. | Tidak kadaluwarsa

Kemasan tidak rusak (menggelembung,
bocor, penyok atau berkarat)

N INININ

N OINININ

Pangan yang disimpan di kulkas, dengan kondisi.

a. | Bersih

Tersusun rapi sesuai jenis pangan (matang
di atas dan mentah di bagian bawah)

NA

c. | Tidak terlalu padat

NA

Bahan pangan:

Disimpan terpisah dan dikelompokkan
a. | menurut jenisnya dalam wadah yang bersih,
dan tara pangan (food grade)

Disimpan pada suhu yang tepat sesuai

b. jenisnya

i Tidak terdapat bahan pangan yang
" | kadaluwarsa

d Tertutup untuk mencegah akses vektor dan
* | binatang pembawa penyakit

Persiapan dan Pengolahan/Pemasakan Pangan |

Pencahayaan cukup terang

Bahan pangan yang akan digunakan dibersihkan
dan dicuci dengan air mengalir sebelum dimasak

Melakukan thawing/pelunakan pangan dengan
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be

nar

Pangan dimasak dengan suhu yang sesuai dan
matang sempurna

Personil yang bekerja pada area ini:

a. | Sehat dan bebas dari penyakit menular

w

Menggunakan APD:

1. Celemck

2. Masker

3. Haimet/penutup rambut

Berkuku pendek, bersih dan tidak memakai
pewarna kuku

W [ WiWIN

Selalu mencuci tangan dengan sabun dan
air mengalir sebelum dan secara berkala
saat mengolah pangan

Tidak menggunakan perhiasan dan
aksesoris lain (cincin, gelang, bros dan lain-
lain) ketika mengolah pangan

Pada saat mengolah pangan:

1. Tidak merokok

2. Tidak bersin atau batuk di atas pangan
langsung

3. Tidak meludah sembarangan

4. Tidak mengunyah makanan/permen

WW| W (W

WiW| W (W

5. Tidak menggaruk-garuk atau menyentuh
anggola badan yang kotor dan kemudian

langsung menyentuh pangan

w

w

Mengambil pangan matang menggunakan
sarung tangan atau alat bantu (contoh
sendok, penjapit makanan)

Jika terluka maka luka ditutup dengan
perban/sejenisnya dan ditutup penutup
tahan air dan kondisi bersih

Melakukan pemeriksaan kesehatan minimal
1 (satu) kali dalam setahun

Penjamah pangan sudah mendapat
penyuluhan keamanan pangan siap saji
ralatan (termasuk meja tempat pengolahan)

ralatan untuk pengolahan pangan:

Bahan kuat

Tidak berkarat

Tara pangan (food grade)

Bersih sebelum digunakan

Setelah digunakan kondisi bersih dan kering

= (o lale|olp @ F

Berbeda untuk pangan matang dan pangan
mentah

B

Peralatan masak/makan sekali pakai tidak

dipakai ulang dan food grade

Alat pengering peralatan seperti lap/kain majun
selalu dalam kondisi bersih dan diganti secara
rutin untuk menghindari kontaminasi silang

@\ w | w [o]|w|wlwn

Peralatan pembersih tidak menyebabkan

ko

ntaminasi silang (tidak boleh menggunakan

sapu ijuk atau kemoceng)




Penyajian Pangan Matang

Pangan matang yang mudah rusak harus sudah
dikonsumsi 4 (empat) jam setelah matang

2 | Pangan matang panas dijaga pada suhu > 60°C

Wiw
wiw

3 | Pangan matang dingin dijaga pada suhu < 5°C

Pangan segar yang langsung dikonsumsi seperti
buah potong dan salad disimpan dalam suhu

4 |yang aman yaitu di bawah 5°C (lemari pendingin) 3 3
atau di wadah bersuhu dingin/
(coolbox)

Jika menggunakan es batu yang dicampur
dengan pangan matang, maka es batu harus 3 3
dibuat dari air yang memenuhi standar kualitas
air minum/air yang sudah diolah/dimasak

Pangan matang sisa yang sudah melampaui
6 | batas waktu konsumsi dan suhu penyimpanan 3 3
tidak boleh dikonsumsi

Air untuk minum memenuhi standar kualitas air 3 3
minum/air yang sudah diolah/dimasak

Tempat yang digunakan untuk menyajikan
angan:

Piring bersih dan tara pangan
Gelas bersih dan tara pangan
Sendok bersih dan tara pangan
. | Sedotan bersih dan tara pangan

(o]
olele

(=%
Wiwlw|w
WiWwlw|w

Pengemasan Pangan Matang

Pengemasan dilalmkan secara higiene (personel
1 |cuci tangan dan menggunakan sarung tangan 3 3
'dengan kondisi baik)

Pengemasan pangan matang harus dalam wadah 3 3
tertutup dan tara pangan (food grade)

Total Ketidaksesuaian | 22

o

| Catatan Lain

Rumus Skor Total Inspeksi:
Golongan Al = 100 - ((Total ketidaksesuaian / 220) *100) 2L W™
Golongan A2 = 100 - ((Total ketidaksesuaian / 211) *100)

Skor Inspeksi: .....ceeinnraannen
Kesimpulan:

TTD Petugas Pemeriksa Tanda Tangan Pengelola/Pemilik TPP |

7

Aanz kdn ks T Handy o

[




Lampiran E. Inspeksi Fasilitas Toilet

V.Formulir Inspeksi Fasiiitas Toilet
A. Identitas Lokasi

. Nama Lokasi Terming_ Pelabubn Roldk (1 l)
2. Tanggal Inspeksi .2 Fdnwan 2030
3. Petugas Inspeksi : Tinza ledx \enea
No } Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
b B Ya | Tidak
1. | Toilet tersedia dan dapat digunakan =
2. | Jumlah toilet mencukupi -
3. | Terpisah antara laki-laki dan perempuan v
4. | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan
tidak licin. v
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. .
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan v
memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik.
7. | Dinding dan pintu toilet bersih serta dalam
kondisi baik. v
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik. v
9. | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. v
10. | Tersedia sarana cuci tangan yang dilengkapi 7 fas aén Sapwna
d sabun dan i Cucy Tangan
engan sabun dan pengering tangan. s w%
Keterangan:

Kalegori hasil penilaian dikisifikasikan dengn medihal jumlah Ya scbugui berikut:

a. Baik :>61 %
b. Cukup :31-60 %
¢. Kutang .<30%

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.




V.Formulir Inspeksi Fasilitas Toilet

A. Identitas Lokasi
L. N Lk Aewinal_paramras Bobk (13)
2. Tanggal Inspeksi . Februa! 2l
3. Petugas Inspeksi . “Tianea Lk ¥k,
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
Il. Toilet tersedia dan dapat digunakan »
| 2. | Jumlah toilet mencukupi =
3. | Terpisah antara laki-laki dan perempuan
4. | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan
tidak licin. v
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. v
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan
i memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik. 74
7. | Dinding dan pintu toilet bersih serta dalam
kondisi baik. v
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik. v
9. | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. >
10. Tasednmmmganymgdumw i
dengan sabun dan pengering tangan.
K 3

a. Bak :>61%
b. Cukup :31-60 %
c. Kurang :<30%

eterangan:
Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya scbagai berikut:

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya™ dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.




V.Formulir Inspeksi Fasilitas Toilet
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokas AzrMinal F&Lﬂl‘mh oot (TZ)

2. Tanggal Inspeksi

.20 Februai 2o2c

3. Petugas Inspeksi Tianca befa s
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak

1. | Toilet tersedia dan dapat digunakan v
2. | Jumlah toilet mencukupi 57
3. | Terpisah antara laki-laki dan perempuan 7
4. | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan

tidak licin. v
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. o i
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan Y '

memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik.
7 Dindfn'g dan pintu toilet bersih serta dalam v

kondisi baik.
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik. v }
9. | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. v
10. | Tersedia sarana cuci tangan yang dilengkapi 7

dengan sabun dan pengering tangan.

Keterangan:

Kategori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melihat jumlah Ya scbagai berikut:

a. Baik :>61 %
b. Cukup :31-60 %
c. Kurang :<30%

Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya" dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.



V.Formulir Inspeksi Fasilitas Toilet
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi : Yot Yesab e & otoeitas pelabuhay, C os)
2. Tanggal Inspeksi .25 ¥ebuari 2026
3. Petugas Inspeksi : Niangn led benten
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
1. | Toilet tersedia dan dapat digunakan v
2. | Jumlah toilet mencukupi v
3. | Terpisah antara laki-laki dan perempuan v
4. | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan
tidak licin. v
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. | -
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan
memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik. v
7. | Dinding dan pintu toilet bersih serta dalam
kondisi baik. v
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik. v
9. | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. v
10. | Tersedia sarana cuci tangan yang dilengkapi
dengan sabun dan pengering tangan. v
Keterangan:
Kalegori hasil penilaian diklsifikasikan dengn melibal jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik :>61%

b. Cukup :31-60 %

¢. Kurang 1 <30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya" dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.



V.Formulir Inspeksi Fasilitas Tollet
A. ldentitas Lokasi

1. Namu Lokasi :\MVMV Bl Wilker P»"'Ok

2. Tanggal Inspeksi ;25 Febtuar 200k

e

3. Petugas Inspeksi : Kanza \““' kAl
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
1. | Toilet tersedin dunﬁnpul digunakan v
2, [ Jumlah toilet mencukupi
H 1 1 oW r
3. | Terpisah antara laki-laki dan perempuan ¥ W s +\£ Em
4. | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan
tidak licin. v
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. &
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan
memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik. v
7. | Dinding dan pintu toilet bersih serta dalam
kondisi baik. v
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik.
9, | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. 7
10. | Tersedia sarana cuci tangan yang dilengkapi
dengan sabun dan pengering tangan. v
Keterangan:
Kaulegori husil peniluiun diklsifikasikun dengn melihat jumlah Yu sebagai berikul:
o, Baik :>61 %

b. Cukup :31-60 %

¢, Kuang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.



V.Formulir Inspeksi Fasilitas Toilet
A. Identitas Lokasi

1. Nama Lokasi : Yanvor Calai Yaranting Havan
2. ‘Tangga! Inspeksi 1 2¢ Fﬁb""" i_202b
3. Petugas Inspeksi : Tlanza IJ'\ fettea
No Komponen yang di Nilai Penilaian Keterangan
Ya | Tidak
1. | Toilet tersedia dan dapat digunakan 7
2. | Jumlah toilet mencukupi "
3. | Terpisah antara laki-laki dun perempuan > -
4, | Lantai memiliki kemiringan cukup, kedap air dan
tidak licin. 4
5. | Bersih, tidak berbau, dan tidak ada genangan air. o
6. | Tersedia air dengan jumlah yang cukup dan
memenuhi persyaratan kualitas air secara fisik. v
7. | Dinding dan pintu toilet bersih serta dalam
kondisi baik. v
8. | Kloset bersih dan berfungsi dengan baik. Y
9, | Tersedia tempat sampah tertutup dan kedap air. Va
10. | Tersedia sarana cuci tangan yang dilengkapi 7
dengan sabun dan pengering tangan.
Keterangan:
Kalegori hasil peniluiun diklsilikasikan dengn melibal jumlah Ya sebagai berikut:
a. Baik 1261 %

b. Cukup :31-60 %

¢. Kuang :<30%
Rumus perhitungan: nilai akhir dihitung dengan membagi jumlah jawaban “Ya” dengan total item
penilaian, kemudian dikalikan 100%.



Lampiran F. Instrumen Pengukuran Kepadatan Lalat

FORMULIR SURVEY KEPADATAN LALAT
Harifgl b, G AP 200b
Waktu :9-33

Lokasi SRS Wakan  Garkel

Pengukuran 30 Ke Rata-Rata ari 5
alslel7ls 10 Angka Tertinggi

No Titik Pengukuran

=0

1| vk 1

Aol

n

Ttk 2 (

o|N|o|—
9lo|o (e
—|w o |«
o|9|o
oo |o |v

o
4
D

O|o|o

o|D
D|b
O| O

alw ™
W

Tk 3

(V0 PR (R [N

5
Kepadatan Lalat %w‘ - ]

Perhitungan pada setiap titik pengukuran pilih 5 angka pada setiap titik pengukuran
Rumus: 5 angka tertinggi pada setiap titik
5

Rata rata kepadatan lalat pada lokasi pengukuran

Rumus: jumlah kepadatan lalat pada semua titik pengukuran
Jumlah titik pengukuran

Haritgl  : SAbi)p Apwt 202
Waktu s )
Lokasi :NAT“U Mg kan \hw‘\‘[’\nf

( FORMULIR SURVEY KEPADATAN LALAT

i Pengukuran 30 Ke Rata-Rata ari 5
No Titik Pengukuran ol ﬂls sl7lsls] 10 Angka Tertinggi
1 mak I [o[d|do|z|o|O|D|o| @& %”—'O,c
2 [Tz ol|o|2|0fofz|z|p|o] 1 = .2
3 Hbe3 2|V 0| O|o|a|2]|oo |2 = -9
4
3
Kepadatan Lalat %-ﬂ =o¥%

Perhitungan pada setiap titik pengukuran pilih 5 angka pada setiap titik pengukuran
Rumus: 5 angka tertinggi pada setiap titik

5
Rata rata kepadatan lalat pada lokasi pengukuran

Rumus: jumlah kepadatan lalat pada semua titik pengukuran
Jumlah titik pengukuran



7

FORMULIR SURVEY KEPADATAN LALAT

Haring] : Sabtv, \g 4pnl 2024
Waktu oo o
Lokasi :T?('
s Pengukuran 30 Ke Rata-Rata ari 5
No Titik Pengukuran g
1]2(3afs|ef7]8]o] 10 Angke Teringg!
N (24
| e vls|s|ole|als|alz]3 =4
2 |tz olol4|b|4]|2|o]ofo] o 2-_ 24
3 [Tk 3 ol s [L[s|2]o|x]2] ! -y
4
5
|2}
Kepadatan Lalat 2 = "55
Perhitungan pada setiap titik pengukuran pilih 5 angka pada setiap titik pengukuran
Rumus: 5 angka tertinggi pada setiap titik
5
Rata rata kepadatan Jalat pada lokasi pengukuran
Rumus: jumlah kepadatan lalat pada semua titil
Jumlah titik pengukuran
.
FORMULIR SURVEY KEPADATAN LALAT
Hari/tgl . Sabtu 15 Apri!  252b
Waktu 2ot
Lokasi TR ((Ruans Tupsst)
No Titik Peng; Pengukuran 30 Ke Rala-Rala.?ri 5_
1]2]3als|el7]8]9] 10 Angka Tertinggi
1 1Rk 1 [v]|elo|v|o|olo|o| @ =20,
2 (MY 2 olofloflofofalofolo]| ¢ +=-o02
3 [t 2 o|s|o|o|o|o|o|e]| o 2 -0
4
5
Kepadatan Lalat B

Perhitungan pada setiap titik pengukuran pilih 5 angka pada setiap titik pengukuran
Rumus: 5 angka tertinggi pada setiap titik
5

Rata rata kepadatan lalat pada lokasi pengukuran

Rumus: jumlah kepadatan lalat pada semua titik pengukuran
Jumlah titik pengukuran




Lampiran I11. Surat Selesai Penelitian

’ Kemenkes

‘ BKK Kupang

Kementerian Kesehatan
Direktorat Jenderal
Penanggulangan Penyakit
Balai Kekarantinaan Kesehatan Kelas | Kupang
£ Jalan Adi Sucipto Penfui
Kupang B5148
8 (0380) 8806652
@ https //www bkkkupang com

\T KETERANGAN SELESAI
NOMOR PP.06.02/C.X.8/1439/2026

Yang bertandatangan di bawah ini :

nama
NIP
instansi
jabatan
menyatakan bahwa,
nama
NIM
semester
jurusan/prodi
judul penelitian

Lama Penelitian
Lokasi

: Umar Fahmi, SKM, MKM

: 197310071998031003

: Balai Kekarantinaan Kesehatan Kelas | Kupang

: Kepala Balai Kekarantinaan Kesehatan Kelas | Kupang

: Tianza Leda Kaka

: PO5303330230110

: V1 (enam)

: Sanitasi

: Survey Kondisi Sanitasi dan Tingkat Kepadatan Lalat di Area

Perimeter Pelabuhan Penyeberangan Laut Bolok Kupang
Tahun 2026

: 2 (dua) bulan (Maret - April 2026)
: BKK Kelas | Kupang Wilker Pelabuhan Penyeberangan Laut

Bolok

yang bersangkutan telah menyelesaikan penelitian di Wilayah Kerja Pelabuhan

Penyeberangan Laut Bolok.

Demikian surat keterangan ini dibuat dan dapat di pergunakan sebagaimana

mestinya. atas perhatiannya diucapkan terima kasih.

7 Mei 2026
Kepala Balai Karkes Kelas | Kupang,

Dok ini telah di, gani secara ¥ menggunakan serifikat elektronik
yang diterbitkan oleh Balai Besar Senifikasi Elektronik (BSrE), Badan Siber dan Sandi Negara (BSSN).



Lampiran V. Surat Selesai Penelitian di Laboratorium

Kementerian Kesehatan

’ Direktorat Jenderal
& AB Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan

Eb Poltelkes Kupang Politeknik Kesehatan Kupang

R Jedan Pret A Tl LA Gtk

Fupern Yeste Tenggara Tang 85114
8 0180, 85702%
@ totps /pwwn prtteRkeshupang ac

) A S s E
NOMOR : PP.07.01/F.XXIX.21/ 426 /2026

Yang bertanda tangan di bawabh ini:

Nama : Lidia Br Tarigan,SKM,M.Si
NIP < NIP 197201061996032001
Jabatan : Sekertaris Prodi D 111 Sanitasi

Dengan ini menerangkan bahwa mahasiswa:

Nama : Tianza Leda Kaka
NIM : PO 5303330230110
Program Studi : D III Sanitasi

Telah selesai melakukan penelitian di Laboratorium Kimia Prodi Sanitasi Poltekkes
Kemenkes Kupang, pada tanggal 07 Mei 2026 untuk memperoleh data dalam
rangka penyusunan Tugas Akhir D III Prodi Sanitasi Poltekkes Kemenkes Kupang

Demikian surat keterangan ini dibuat dan diberikan kepada yang
bersangkutan untuk dipergunakan seperlunya.




Lampiran V. Master Tabel

Master Tabel Penilaian Kondisi Sarana Air Bersih di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

Kondisi Sarana Air Bersih
Pemilik Sarana

Kualitas Fisik Air Penilaian Resiko Jmlh | % \ Tingkat Resiko
Keruh |Bau |Rasa |Warna | P1 | P2 | P3 | P4 | P5 | P6 | P7
Oby Tugatowyi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 14 Rendah

Master Tabel Pengelolaan Air Limbah dan Drainase di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

No Nama Lokasi Pengelolaan Air Limbah & Drainase
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 Jmlh % Kategori
1 | Terminal 1 1 1 1 1 1 1 1 8 100 Baik
2 | Kantor BK Hewan 1 1 1 1 1 1 1 1 8 100 Baik
3 | kantor BKK 1 1 1 1 1 1 1 1 8 100 Baik
4 | Kantor KOP 1 1 1 1 1 1 1 1 8 100 Baik




Master Tabel Pengelolaan Sampah di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

Pengelolaan Sampah

No Nama Lokasi Tempat Sampah Pewadahan Pemilahan| Pengumpulan TPSS Jmh| % |Kategori
P1|P2|P3|P4|P5|P6|P7|P8|P9|P10|P11{P12[P13|P14|P15|P16|P17|P18|P19|P20|P21
TS 1 1|1f1)1|1f1]1{0j0j0]J2|2|1]|1]0|0|0]|0]|]O|0O|O0]| 11| 52 | Cukup
1 |Terminal Bagian Depan TS 2 i({1f{1f0|12|0|0f0Of0OjO}|2|212|12|212|0|0|O0O|O|O|O|]O]| 8 38 | Cukup
TS 3 1|1)1f{oj1j0f0j0OjOjOf21(|21|21|212]0]|]0]0O0|0O|0O|O|O] 8 38 | Cukup
2| Terminal Bagian Dalam TS1 1]11)]1|1|1|1|{1{0f0j0O|2|1]2|1(0]0]0|0O]|]0O[0])0O]| 11| 52 | Cukup
3 Terminal Bagian Belakang TS 1 1|]1f{1j0|1f1j0f0|jOjO]|2|2[1]1]0|0O|0O]|]O|O|O|O] 9 43 | Cukup
TS 2 1|1)1f1y1)1f{1{0j0j0Of21|2|2|2]0]0]0|0|0|0O|0|11] 52 | Cukup
TS 1 1|1)1f{oj1j0f0j0OjOjOf21(|21|1|212]0]|]0]0O0|0O0|0O|O|[O] 8 38 | Cukup
4 |Parkiran Kendaraan TS 2 1(1f{1f1j1j2|0f0fo0jO0O|21|21|212|2|0|O0O|O|O|O|0O|O0O]| 10| 48 | Cukup
TS 3 1|1f1j0|1f0j0f0O|jOj|O]|2|2[1]1]0|0|0O|]0O|O|O|O] 8 38 | Cukup
TS 1 1|1)1f1y1)1f{1{0j0j0f21|212|2|2]0]0]0|0|0|0O|0|11] 52 | Cukup
5 |Kantor BK Hewan TS 2 111)]1j1y1f1f{1{ofojfo0j1f1]2{12(0]J]0]0|0|0O[0])0]| 11| 52 | Cukup
TS 3 1]1f{1)1j1f1]1{0j0j0]2|2f(1]1]0[0|0|0]|O|0O|O0]| 11| 52 | Cukup
TS1 1]1f1)1|1f1j1f{0j0j0]|J2|2|1]1]0|0|0|0O]|O|0O|O0]| 11| 52 | Cukup
6 |kantor BKK TS2 1|tf1l1]1|tl1]ojojo|1]1|1]|1|o]olo]olo]o|o]1L]| 52 | Cukup
7|Kantor KOP TS 1 1|1)1f1y1)1f{1{0j0j0Of2|2|2|212]0]0]0|0|0|0O|0|11] 52 | Cukup




Master Tabel Sanitasi Makanan/Minuman di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

Kriteria Penilaian

Avrea pelayanan

Area Dapur /Penyiapan Pangan

Nama
No Rumah Nama Area Luar Total %
Makan Pengelola TPP
konsumen umum Persiapan pngn Peralatan
P1| P3| P4 | Pda | P4b | P7 | P12 | P3a | P4a | P4b | P5 | P12a | P12b | P4a | P4b | P4d Plg P2
Warung Tva
1 Makan ya 1 1 2 3 3 2 3 3 2 1 1 2 3 3 2 32 85,45
. | Handayani
Handayani
Warung
2 Makan Pak Man 1 1 2 3 3 2 3 1 1 2 3 3 3 2 30 86,36
Berkah




Master Tabel Fasilitas Toilet di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

No Nama Lokasi '|J':)ni:2t Fasilitas Toilet
PL | P2 | P3| P4 |P5|P6|P7|P8| P9 | P10 Jmlh % Kategori
T1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 9 90 Baik
1 | Terminal T2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 9 90 Baik
T3 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 8 80 Baik
2 | Kantor BK Hewan T1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 9 90 Baik
3 | kantor BKK T1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 9 90 Baik
4 | Kantor KOP T1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 0 7 70 Baik
No | Nama Lokasi | Jmlh Toilet Fasilitas Toilet
PL | P2 | P3|P4|P5|P6|P7|P8 | P9 | P10 Jmlh % | Kategori
T1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 9 90 Baik
1 Terminal T2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 9 90 Baik
T3 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 8 80 Baik
Kantor BK
2 Hewan T1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9 90 Baik
3 kantor BKK T1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 9 90 Baik
4 Kantor KOP T1 1 1 0 1 1 1 1 1 0 0 7 70 Baik




Master Tabel Tingkat Kepadatan Lalat di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang

. . : Rata-Rata Total Kriteria
No Lokasi Titik Pengukuran 30 Detik dari
Pengukuran | Pengukuran 5 Angka Kepadatan
1 |2]3/4|5|6[|7[8]9] 10 Tertinggi Lalat
Titik 1 0O |[0/j0|0]0O|0O|0O|0O]|0O] O 0 Memenuhi
1 | WM Berkah Titik 2 2 |0]3/0]4]0]0|0]0] O 1,8 1 Standar
Titik 3 O |[0j1]/0|O|O|JO|O|O]| 4 1
Titik 1 1 /0/0|0|2|0]0]0]0O] O 0,6 .
2 Haxgxam Titik 2 0o [o]2]ofo[3]3]of0] 1 1,2 0,8 Mg{:ﬁg;rh'
Titik 3 2 [1]/0/0|0|0|2|0]0] 2 0,6
Titik 1 7 |[5/5/8|6|5|4|3|3| 4 6 Tidak
3 TPSS Titik 2 0O |[0/4]/6|4|2|0|0|0]| O 2 4,93 Memenuhi
Titik 3 10 |8/5]|6|6[2[0|3]2] 1 6,4 Standar
Titik 1 1 |1/{0/0|2]0]|0|0|0O] O 0,2 Memenuhi
4 Terminal T!t!k 2 0O |0|]0|0O|]0O]O]O]|O|0O] 1 0,2 0,13 Standar
Titik 3 O (0j0jO|OfO|O|O|0O| O 0




Lokasi Titik Pengukuran 30 Detik : Ratg_iﬁtak:aﬁ KeT;)(tjaaltan Kriteria
Pengukuran Pengukuran 112]/3/4|5/6[/7/8/9]0 Tertingggi Ealat
Titik 1 0/0/0/0]|0]|0|0|0|0]|O 0
WM Berkah Titik 2 2/0[3/0[/4]0]/0]|0|0]|0O 1,8 1 Memenuhi Standar
Titik 3 0/0/1/0[0]|0[/0/0|0]|4 1
Titik 1 1/0[0]/0]/2/0/0[0]|0]|0O 0,6
WM Handayani Titik 2 0/0(2/0/0/3|3|0|0]1 1,2 0,8 Memenuhi Standar
Titik 3 21/0[0[0]/0/2]|0|0]2 0,6
Titik 1 7/5/5/8[(6/5/4/3|3|4 6
TPSS Titik 2 0[0/4/6/4]2/0/0]/0|0 2 4,93 Tidak Memenuhi
1 Standar
Titik 3 0/8/5/6/6[(2]0/3|2]1 6,4
Titik 1 1{1/0/0{1/0/0]|0]|0| O 0,2
Terminal Titik 2 0/0/0|0|0]|0]|0|0]|0]|1 0,2 0,13 Memenuhi Standar
Titik 3 0/0/{0/0(0|0]|0|0|0]|O 0




Lampiran V1. Hasil Pemeriksaan Kekeruhan Air Bersih

Kementerian Kesehatan

Direktorat Jenderal
.&9 Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan

W& Poltekkes Kupang Politeknik Kesehatan Kupang

8 Jatan Piet A Talky Likba Qebobo

Kupang Nusa Tenggara Timar 65111

8 (080! 8300256

@ Meps Awww poltekkeskupang ac ki
No : 13/Lab KL/06/2026 Juni 2026
Pengambil : Tianza Leda Kaka
Alamat Sampel : Desa Nitneo
Jenis Sampel : Air sumur bor
Jumlah Sampel : 1 Sampel
Jumlah Parameter Uji : 1 Parameter Uji
Tanggal Pengambilan : 7 Mei 2026
Tanggal Pengiriman : 7 Mei 2026
Tangal Pemeriksaan : 7 Mei 2026
Jenis pemeriksaan  : Fisika (Kekeruhan)

HASIL LABORATORIUM

Sf:;eel Parameter Metode Uji Hasil Lab | Satuan :1"::: Keterangan
50 Mg Kekeruhan IK Photometer 0 NTU 3 MS

Catatan:

TR

Analis

Yohana Mayansia Pia Mada S.Si

-

Hasil uji ini hanya berlaku untuk contoh uji yang diuji
Semua parameter diuji di Laboratorium Kimia

Acuan dasar Permenkes No. 2 Tahun 2023

MS = Memenuhi Syarat, TMS = Tidak Memenuhi Syarat
Sampel diambil oleh pengirim

NIP. 198606242010012030

Mengetahui

PJ. Laboratorium

T

Dr.Christipe J.K.Ekawati, SSi.M.,Si
NIP.197411202000032002




Lampiran VII. Dokumentasi Penelitian

Sabtu, April 18,2026

@ 10:36AM
10.225077898:123.51781762E
179°S

Indonesia
Altitude:59:7msnm

Speed:0.0km/h
Index number 257,

10.22516726S 123.51782101E
250°W

Indonesia
Altitude: 73 5msnm

Speed:0.0km/h
Index number: 279

Pengambllan Sampel A|r Bersih Untuk Pemeriksaan Parameter Bau, Warna,
Pemeriksaan Parameter Bau, Warna, Rasa Secara Organoleptik
Rasa




Kamis, Mei 07, 2026
08:54AM

347°N
Altitude:96.2msnm

Speed:0.0km7h
. 4 Index number: 286
Pengambllan Sampel Air  Untuk Pemerlksaan Kekeruhan Air Bersih

Pemeriksaan Parameter Kekeruhan Menggunakan Alat Turbidimeter

tonSagooR G A Dee
e

ANFES g€ per. 14

Imnspeksi Pengelolaan Air Limbah InspekS| pengelolaan Sampah



21 Feb 2026 10.26.43
295° NW

Nitneo

Kecamatan Kupang Barat
Kabupaten Kupang

Nusa Tenggara Timur

[EIAU
Altitude:41.8msnm ‘ MSHm!
Mt O Speed:0.0km/h gl ]
S @ Index number: 158 ; ¥l

enutup

Wadah Sampah dengan Penutu‘p dan ‘Tidak“déhgar; P




MSUPER

/
AC

K S g

Y Am/m
'r, 23J

21 Feb 2026 10.17.56

244° SW

Bolok

Kecamatan Kupang Barat

Kabupaten Kupang

Nusa Tenggara Timur
Altitude:35.9msnm [N

Speed:2.6km/h &""‘”ﬁf‘ Altitude:43.0msnm
Index number: 141N EENFIE [fdex number: 189

Inspeksi Fasilitas Toilet




& b

Sabtu, April 18, 2026 i £ Sabtu, April 18,2026
10:02AM 42

10:27953038S8123.51947336E

, 59° NE

n-Kupafg-Barat, KotarKupang

i Indonesia

Altitude:41.2msnm

Speed:0.0km/h

Index number: 271 o

Pengukuran Kepadatan Lalat
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KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA

BADAN PENGEMBANGAN DAN PEMBERDAYAAN
SUMBER DAYA MANUSIA KESEHATAN

POLITEKNIK KESEHATAN KUPANG
PROGRAM STUDI SANITASI

Direktorat: Jin, Plet A. Tallo Liliba - Kupang, Telp.: (0380) 8800256
Fax (0380) 8800256; Email: poltekkeskupang@yahoo.com

LEMBAR ASISTENSI PROPOSAL DAN TUGAS AKHIR

@

(Minimal 10 kali)
Nama . _Tianza L.‘.Jl.a...\‘?“ta
NIM : P052032330220110
Judul TA : Suryey kendr Ssantog Dan Tgeal k epodakan
Lalak D] Ared Perimeter Pelabuhan Rolok
xupong- Tahun 202%
Dosen Pembimbing Ennt poxda 5\na\q’a_,s1' ., tPH
No Tanggal L’ Uraian Bimbingan 'l‘;nndaunpn
embimbing
YL orage gl & oo m,uﬁ'\f.
% lipardinr FEE™T e s NN TR AN
3 1/0t [20%6 |Qiesentass tnskcumen ! {4y
4l /o0 [2etf [resencate b \-3 dan Wnsccawmen M_
1 [ fore [konsw  Bab o =B M
6 ﬂ-/b‘l(/w Yomuitas Waster  tave) q\r X
T 158/04 fa0t | ororns: tgavar Wash ' 9.
8 04 /05 [fwzg | Vorsutcas  frwvavasan (eowsy) !
O los/ov/nee [0 dun towuasi Yo A dans 4’{\
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T
12
Kupang,
Ketua Program Studi,
NIP

Program Pendidikan D 111 SANITASI
FormTugas Akhir
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Kupang. Nusa Tenggara Timur 85111
B (0380) 8200256
@ hitps//poltekkeskupang.acid

PERPUSTAKAAN TERPADU

https://perpus-terpadu.poltekkeskupang.ac.id/ ;e-mail: perpustakaanterpadu6l@gmail.com

SURAT KETERANGAN HASIL CEK PLAGIASI
Dengan ini menerangkan bahwa
Nama : Tianza Leda Kaka

Nomor Induk Mahasiswa : P05303330230110

Dosen Pembimbing . Enni Rosida Sinaga, ST., MPH

Penguji . Ferry W.F. Waangsir, ST., M.Kes

Jurusan : DIII Sanitasi

Judul Karya Ilmiah : Survey Kondisi Sanitasi Dan Tingkat Kepadatan Lalat

di Area Perimeter Pelabuhan Bolok Kupang Tahun 2026
Laporan Tugas Akhir yang bersangkutan di atas telah melalui proses cek plagiasi
menggunakan Strike Plagiarism dengan hasil kemiripan (similarity) sebesar 20%.

Demikian surat keterangan ini dibuat agar dapat dipergunakan sebagaimana mestinya

Kupang, 19 Juni 2026
Admin Strike Plagiarism

Murry Jermips Kale SST
NIP. 198507042010121002



