LAMPIRAN

Lampiran 1. Surat Izin Menggunaan Fasilitas Laboratorium

> Kementerian Keseohatan
Dirwhktorat Jonderal
5 <. ?j._t'r):('llkv.-' Day an
-
<
NOTA DINAS
Nomor : PP.06.02/F XXIXAQZIOQAI 12026
Yih Direktur Poltokkes Kemenkes Kupang
Dari Ketua Prodi Farmasi
Hal : lzin Penelitian Mahasiswa
Tanggal \o Februari 2026
Dalam rangka penyusunan Karya Tulis limiah bagl ¥ K

Kupang Tahun Akademik 2026/2026, maka dengan ini kami kirimkan nama mahasiswa yang
melakukan penelitian di Prodi D-Ill Farmasi. Terampir

Demikian permohonan kami, atas perhation dan kerja samanya diucapkan terima

kauih
% Priska E.Eonan. SF., t M.Sc.

-

[27 TAgresia YaniBene | POS303332230571 | Farmas | Formulasl dan Evalvasl | Lab. Prod
’FUMMM Farmasi
Off Darf Ekstrak Ubi

Jaiar Ungu (lpomoea
batatas L. Por)

Gambar 1. Izin Penelitian Mahasiswa
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Lampiran 2. Skema Pembuatan Simplisia Ubi Jalar Ungu (Ipomoea batatas
L. Poir)

[ Pengambilan sampel ubi jalar ungu ]

!

{ Sortasi basah ]

!

Ubi jalar ungu dicuci bersih dengan air

yang mengalir

!

[ Dipotong dengan ukuran tertentu ]

!

{ Dikeringkan di bawah sinar matahari hingga kering J

!

{ Dihaluskan menggunakan blender J

!

{ Menjadi serbuk simplisia ubi jalar ungu }




Lampiran 3. Skema Pembuatan Ekstrak Etanol 70% Ubi Jalar ungu
(Ipomoea batatas L. Poir)

Simplisia ubi jalar ungu dihaluskan dengan blender, kemudian diayak
menggunaka ayakan nomor 60

!

Ditimbang 500 gram simplisia halus ubi jalar ungu menggunakan timbangan
digital

4

Dimasukkan ke dalam wadah maserasi, ditambahkan etanol 70%

4

Direndam selama 3%24 jam sambil sesekali diaduk

Disaring untuk memisahkan filtrat dan ampas,kemudian ampas dimaserasi
kembali 2 kali menggunakan pelarut baru

l

Seluruh filtrat hasil maserasi digabung, lalu diuapkan dengan rotary
evaporatorpada suhu 45°C hingga diperoleh ekstrak kental ubi jalar ungu

$

N N

Ekstrak disimpan dalam wadah tertutup rapat dan terlindung dari cahaya

|
J
|
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Lampiran 4. Perhitungan persentase rendemen ekstrak ubi jalar ungu
(Ipomoea batatas L. Poir)

1. Perhitunagan Ekstrak
a. Bobot ekstrak 1 = (bobot cawan + isi) — (bobot cawan kosong)
= (138,64 gram) — (61,57 gram)
=77,07 gram
b. Bobot ekstrak 2 = (bobot cawan + isi) — (bobot cawan kosong)
= (114,10 gram) — (61,57 gram)

= 52,53 gram

2. Perhitugan Rendemen

bobot esktrak(gram)

Rendemen = X 100%

bobot simpllisia(gram)

129,6 gram

R 0,
500 gram x100%

=25,92%
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Lampiran S. Perhitungan bahan
1. Perhitungan Bahan Formula 1

a. Ekstrak Ubi Jalar Ungu 5,5 x 100 =5,5 gram

_—

100

b. Polivinil Alkohol 12 x 100 =12 gram
100

c. HPMC 1 x 100=1 gram
100

d. Propilen Glikol 10 x 100 =10 gram
100

e. Propil Paraben 0,02 x 100 =0,02 gram
100

f. Metil Paraben 0,2 x 100=0,2 gram
100

g. Aquadest 100 mL— (75 mL+5 mL)

100 mL—80 mL=20 mL
Keterangan :
e 75 mL aquadest digunakan untuk melarutkan Polivinil Alkohol
e 5 mL aquadest digunakan untuk melarutkan HPMC .

e 20 mL aquadest digunakan sebagai penambah volume (ad 100

mL).
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2. Perhitungan Bahan Formula 2
a. Ekstrak Ubi Jalar Ungu 8 x 100 =8 gram

100

b. Polivinil Alkohol 12 x 100 =12 gram
100

c. HPMC I x 100=1 gram
100

d. Propilen Glikol 10 x 100 =10 gram
100

e. Propil Paraben 0,02 x 100 =0,02 gram
100

f. Metil Paraben 0,2 x 100=0,2 gram
100

h. Aquadest 100 mL— (75 mL+5 mL)

100 mL—80 mL=20 mL
Keterangan :
e 75 mL aquadest digunakan untuk melarutkan Polivinil Alkohol
e 5 mL aquadest digunakan untuk melarutkan HPMC .

e 20 mL aquadest digunakan sebagai penambah volume (ad 100

mL).



Lampiran 6. Proses Pembuatan Serbuk Simplisia Ubi Jalar Ungu

Gambar 3. Perajangan

Gambar 5. Sortasi kering Gambar 6. Penghalusan

Gbar 7. Pengayakan Gambar 8. Serbuk ubi jalar ungu
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Lampiran 7. Proses pembuatan ekstrak ubi jalar ungu

Gambar 9. Penimbangan serbuk Gambar 10. Serbuk simplisia

simplisia ubi jalar ungu dimasukkan ke dalam bejana,

ditambahkan eatanol 70%

Gambar 12. Remaserasi

Gambar 13. Hasil maserasi dan Gambar 14. Dipekatkan

remaserasi diuapkan di rotary diwaterbath

evaporator

55



Lampiran 8. Uji bebas etanol ekstrak ubi jalar ungu
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Lampiran 9. Pembuatan masker gel peel off ekstrak ubi jalar ungu

Gambar 2. Penimbangan dan pengukuran bahan
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Formula 1 ' Formula 2

Gambar 5. Hasil Masker Peel Off
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Lampiran 10. Pengujian Evaluasi Fisik Masker Gel Peel Off Ekstrak Ubi
Jalar Ungu
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Gambar 3. Pengujian Daya Lekat

————

Gambar 4

Gambar 5. Pengujian Waktu Kering
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Gambar 6. Pengujian Viskositas
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