
 

 

 
LAMPIRAN 

 
Lampiran 1. Surat Hasil Determinasi Tanaman Jambu Biji (Psidium guavaja 
L.) 
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Pengambilan daun jambu biji 

Dilakukan penyerbukan daun yang sudah 
kering 

Disaring menggunakan saringan nomor mesh 45 

Dipekatkan menggunakan waterbath 

 
Lampiran 2. Skema Pembuatan ekstrak Daun Jambu Biji (Psidium guajava 
L.) 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

Cuci lalu dikeringkan dengan cara diangin-anginkan 
selama 5 hari 

Dilakukan maserasi dan remaserasi selama 
5 hari 

Dipekatkan menggunakan rotary evaporator 

Ekstrak kental daun jambu biji (Psidium guajava L.) 
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Menyiapkan alat dan bahan 

 

 
Lampiran 3. Skema pembuatan masker gel ekstrak daun jambu biji (Psidium 
guajava L.) 

 

 

 
 

 

 
 
 

 

 

Tambahkan Na benzoat yang sudah dilarutkan dalam 2 mL air panas, lalu 
tambahkan gliserin, TEA, dan aduk ad homogen. 

Mortir pertama, kembangkan carbopol 940 1g dalam 20 mL air panas 
(1:20) 

Mortir kedua, masukkan ekstrak dan propilenglikol, aduk ad homogen 

Tambahkan aquades ad 100 mL 

Tambahkan oleum rosae 
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Lampiran 4. Tabel Hasil Perhitungan Rendemen 

 
 

Sampel simplisia 
daun jambu biji (g) 

Pelarut etanol (mL) Berat ekstrak (g) Persentase 
(%) 

 
 

1000 10000 171,48 17,14 
 

 
Lampiran 5. Tabel Hasil Uji Organoleptik 

 
Replikasi Organoleptik Formula I Formula II Formula III 

1 Bentuk Semi padat Semi padat Semi padat 

 Bau Khas jambu biji Khas jambu biji Khas jambu 
  dan oleum dan oleum biji dan 
  rosae rosae oleum rosae 

 Warna Cokelat Cokelat Cokelat 
  kehitaman kehitaman kehitaman 

2 Bentuk Semi padat Semi padat Semi padat 

 Bau Khas jambu biji Khas jambu biji Khas jambu 
  dan oleum dan oleum biji dan 
  rosae rosae oleum rosae 

 Warna Coklat Coklat Coklat 
  kehitaman 

pekat 
kehitaman 

pekat 
kehitaman 

pekat 

3 Bentuk Semi padat Semi padat Semi padat 

 Bau Khas jambu biji Khas jambu biji Khas jambu 
  dan oleum 

rosae 
dan oleum 

rosae 
biji dan 

oleum rosae 

 Warna Coklat 
kehitaman 

Coklat 
kehitaman 

Coklat 
kehitaman 

  sangat pekat sangat pekat sangat pekat 
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Lampiran 6. Tabel Hasil Uji Homogenitas 

 

Sediaan Hasil Pengamatan Keterangan 
 

Formula I Tidak  terlihat 
warna merata 

butiran kasar dan Homogen 

Formula II Tidak  terlihat 
warna merata 

butiran kasar dan Homogen 

Formula III Tidak  terlihat 
warna merata 

butiran kasar dan Homogen 

 
 

Lampiran 7. Rata-Rata Hasil Uji pH 
 

Sumber: (Statistical Package for the Social Sciences 2026) 

Lampiran 8. Rata-Rata Hasil Uji Daya Sebar 
 

Sumber: (Statistical Package for the Social Sciences 2026) 
 

Lampiran 9. Rata-Rata Hasil Uji Viskositas 
 

Sumber: (Statistical Package for the Social Sciences 2026) 
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Lampiran 10. Rata-rata hasil uji daya lekat 

 

Sumber: (Statistical Package for the Social Sciences 2026) 

Lampiran 11. Dokumentasi Selama Proses Penelitian 

Gambar 3. Penyiapan sampel dan pembuatan Ekstrak Daun Jambu Biji 
(Psidium guajava L.) 

 

pengumpulan daun jambu biji pengeringan daun jambu biji 
 

 

Penyerbukan daun jambu biji 
menggunakan blender 

Daun jambu biji yang sudah 
diserbukkan 
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Proses maserasi Remaserasi 
 
 
 

Proses evaporasi Ekstrak kental daun jambu biji 
 

 
Gambar 4. Proses pembuatan sediaan masker gel ekstrak daun jambu biji 
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Penyiapan alat dan bahan Penimbangan bahan 

 
 
 

Proses pencampuran Hasil sediaan masker gel ekstrak daun 
jambu biji 

Gambar 5. Evaluasi sediaan masker gel 

a. Uji organoleptik 
 

Organoleptik F I Organoleptik F II Organoleptik F III 
 

 
b. Uji Honogenitas 

 

Homogenitas F I Homogenitas F II Homogenitas F III 
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c. Uji pH 

pH F I 
 

pH F II 
 

pH F III 

d. Uji Viskositas 

viskositas F I 
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viskositas F II 

 
 

viskositas F III 

e. Uji Daya Sebar 

daya sebar F I 
 

daya sebar F II 
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daya sebar F III 

f. Uji Daya Lekat 

Uji daya lekat FI Uji daya lekat F II Uji daya lekat F III 
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