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LAMPIRAN

Lampiran I. Surat Permohona Penelitian

SURAT PERMOHONAN PENELITIAN

Kupang, Maret 2024

Kepada Yth,
Ketua Prodi Teknologi Laboratorium Medis

Poltekkes Kemenkes Kupang di
Tempat

Dengan hormat,

Schubungan dengan penclitian yang akan dilakukan sebagai salah satu syarat dalam
menyelesaikan Pendidikan di Prodi D3 Teknologi Laboratorium Medis, maka saya yang
bertanda tangan dibawah ini:

Nama : Ester
NIM : PO5303333210736
Judul Proposal : Gambaran Angka Lempeng Total Bakteri pada makanan sate di

Wilayah Kecamatan Kelapa Lima Kota Kupang

Untuk keperluan tersebut diatas, memohon ijin untuk melakukan penelitian di Laboratorium
Prodi D3 Teknologi Laboratorium mulai dari tanggal 2-6 April 2024,

Demikian surat permohonan ini saya buat, atas perhatian dan kerjasamanya saya sampaikan

terima kasih.

Hormat Saya,

Ester
PO5303333210736




Lampiran 2. Hasil Perhitungan ALT Jumlah Koloni Bakteri
Untuk melaporkan suatu hasil analisis mikrobiologi digunakan suatu “Standar Plate

Count” yang menjelaskan mengenai syarat menghitung koloni pada cawan dan memilih data
yang ada untuk menghitung jumlah koloni di dalam suatu sampel. Setiap jumlah koloni bakteri
yang memenuhi syarat perhitungan Angka Lempeng Total 30-300 CFU/g akan dilakukan

perhitungan ALT dengan Rumus:

1

faktorpengenceran

Totalmikroba = jumlahkolonix
1. Sampel 1
Total =[(8 + 54)/2x10%1]
= 310 = 300 koloni/gram sampel

= 3x10° cfu/g

2. Sampel 2

Total =[(32 + 50) /2 x —
10

+[(94 + 24)/2x$]+[(110 + 2)/2’5:1_4

= 410+118.000+560.000

=678.410 = 700.000 koloni/gram sampel

= 7x10° cfu/g



3. Sampel 3

Total =[(104 + 174) /2 x —
10

=1,390 = 2.000 koloni/gram sampel

=2x10° cfulg

4. Sampel 4

Total ={(125 + 410) /2 x— |+
10

(40 + 114)/2 x—
10

=2.680+7.700

=10.380 = 10.000 koloni/gram sampel

=1x10" cfulg

Untuk menghasilkan perhitungan yang akurat dan teliti, maka laporkan hasilnya dengan
dua angka pertama sebagai hasil pembulatan. Bulatkan ke atas dengan cara menaikkan angka
kedua menjadi angka yang lebih tinggi bila angka ke tiga adalah 6,7,8, dan 9 dan gunakan
angka 0 untuk masing-masing angka pada digit berikutnya. Bulatkan ke bawah bila angka ke
tiga adalah angka 1,2,3, atau 4. Bila angka ke tiga 5, bulatkan ke atas atau bila angka ke dua

ganjil dan bulatkan ke bawah bila angka kke dua genap.



Lampiran 3. Surat Selesai Penelitian

Kementerian Kesehatan
Poltekkes Kupang

.{—{ Ke m e n kes € Jalan Piet A. Tallo, Liliba, Oebobo,

Kupang, Nusa Tenggara Timur 85111
23 (0380) 8800256
@ https:/poltekkeskupang.ac.id

SURAT KETERANGAN SELESAI PENELITIAN
NOMOR: PP.07.01/F.XXXVIL26/0 (36 /2024

Yang bertandatangan di bawah ini :

Nama : Agustina W, Djuma, S.Pd., M.Sc

NIP : 197308011993032001

Jabatan : Ketua Prodi DIII Teknologi Laboratorium Medis
Menyatakan bahwa :

Nama : Ester

NIM : PO5303333210736

Judul Penelitian : Gambaran Angka Lempeng Total pada Makanan Sate di Wilayah
Kecamatan Kelapa Lima Kota Kupang

Telah selesai melakukan penelitian Pemeriksaan Sampel di Laboratorium Bakteri Prodi TLM
Poltekkes Kemenkes Kupang

Demikian surat ini dibuat untuk dapat digunakan sebagai mana mestinya.

be  Mei 2024
A Ketua Prodi TLM

ee.

Agustina W. Djuma, S.Pd., M.Sc
NIP. 197308011993032001



Lampiran 4. Laporan Hasil Penelitian

az_; Kemenkes

Kementerian Kesehatan

K a0V}

£ Jalan Piet A Tallo, Liliba, Oebobo,
Kupang, Nusa Tenggara Timur 85111
B (0380) 8800256

httoc//naltekkeock id
ac.i
@ oy gunry

LAMPIRAN HASIL PENELITIAN

Nama : Ester
NIM : PO5303333210736
Judul Penelitian : Gambaran Angka Lempeng Total Bakteri Pada Makanan Sate di

Wilayah Kecamatan Kelapa Lima Kota Kupang

|7 Kode Sampel Jumlah Koloni Rata-Rata
S1 3x10% CFU/g
S2 7x10° CFUg
S3 2x10% CFU/g
S4 1x10* CFU/g
Control Negatif (-)
Mengetahui .l
Penanggung Jawab Laboratorium Pembimbing Penelitian
Adrianus Ola Wuan, S.Si.,M.Sc Meylani F. Bessie.,A.Md.Kes

NIP. 198504112010121003

NIP. 199805132023212011




Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian

Proses Pembuatan Media

Sampel

Preparasi




Proses Pengenceran Sampel




Koloni bakteri yang tumbuh pada media NA

Kontrol




Lampiran 6. Lembaran Konsultasi

KEMENTERIA

N KESEHAT
BADAN

PENGEMBAN

AN REPUBLIK INDONESIA

GAN DAN PEMBERDAYAAN
SUMBER DAYA MANUS;

Direktorat: Jin, Piet A, Tallg

POLITEKNIK KESEHA

IA KESEHATAN
TAN KUPANG

Liliba - Kupang, Telp.: (0380) 8800256:
Fax (0380) 8800256; Email: Poltekkeskupang @yahoo.com
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Catatan:

* Lembar konsultas) wajib dibawa saat melakvkan bimbingan dan diparaf oleh peabimbing
' Minimal 8 kali konsultasi ke panbtmhng sebagai syarat untuk Seminar Proposal X I1dan 16 kah untuk mengihuts Sidang KT

Lembar Yonsultast wajib dikuny ke bagian ukademik setoga syarat mengihub Sidang K11
Kupang, 3)..M&4 2024
Pembimbing KT, Ketua Program Studi TLM
Poltekkes Kemenkes Kupang,

/

\%{Lmu: Ot SF. M-Sc., Apt
NIDN.\of¥ 1 06 99302100}

b

1

Agustina W. Djuma,S.Pd. M Sc
NIP. 197308011993032001
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