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LAMPIRAN 

 

Lampiran I. Surat Permohona Penelitian 

 

  



Lampiran 2. Hasil Perhitungan ALT Jumlah Koloni Bakteri 

 Untuk melaporkan suatu hasil analisis mikrobiologi digunakan suatu “Standar Plate 

Count” yang menjelaskan mengenai syarat menghitung koloni pada cawan dan memilih data 

yang ada untuk menghitung jumlah koloni di dalam suatu sampel. Setiap jumlah koloni bakteri 

yang memenuhi syarat perhitungan Angka Lempeng Total 30-300 CFU/g akan dilakukan 

perhitungan ALT dengan Rumus: 

𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙𝑚𝑖𝑘𝑟𝑜𝑏𝑎  𝑗𝑢𝑚𝑙𝑎𝑕𝑘𝑜𝑙𝑜𝑛𝑖𝑥
1

𝑓𝑎𝑘𝑡𝑜𝑟𝑝𝑒𝑛𝑔𝑒𝑛𝑐𝑒𝑟𝑎𝑛
 

1. Sampel 1  

Total =[(8  54) 2⁄ 𝑥
1

10
 1
] 

= 310 = 300 koloni/gram sampel 

= 3x10
2
 cfu/g 

2. Sampel 2 

Total =[(32  50) 2⁄ 𝑥
1

10
 1
]+[(94  24) 2⁄ 𝑥

1

10
 3
]+[(110  2) 2⁄ 𝑥

1

10
 4
] 

  = 410+118.000+560.000 

=678.410 = 700.000 koloni/gram sampel  

= 7x10
5
 cfu/g 

 

 



3. Sampel 3 

Total =[(104  174) 2⁄ 𝑥
1

10
 1
] 

=1,390 = 2.000 koloni/gram sampel 

=2x10
3
 cfu/g 

4. Sampel 4 

Total =[(125  410) 2⁄ 𝑥
1

10
 1
]+[(40  114) 2⁄ 𝑥

1

10
 2
] 

=2.680+7.700  

=10.380 = 10.000 koloni/gram sampel 

=1x10
4
 cfu/g 

Untuk menghasilkan perhitungan yang akurat dan teliti, maka laporkan hasilnya dengan 

dua angka pertama sebagai hasil pembulatan. Bulatkan ke atas dengan cara menaikkan angka 

kedua menjadi angka yang lebih tinggi bila angka ke tiga adalah 6,7,8, dan 9 dan gunakan 

angka 0 untuk masing-masing angka pada digit berikutnya. Bulatkan ke bawah bila angka ke 

tiga adalah angka 1,2,3, atau 4. Bila angka ke tiga 5, bulatkan ke atas atau bila angka ke dua 

ganjil dan bulatkan ke bawah bila angka kke dua genap.   

  



Lampiran 3. Surat Selesai Penelitian 

 

 



Lampiran 4. Laporan Hasil Penelitian 

  



 

Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian 

Proses Pembuatan Media 

 

 
 

 

 

Preparasi Sampel 

 

 

 

 



 

Proses Pengenceran Sampel 

 
 

Proses Penanaman Sampel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Koloni bakteri yang tumbuh pada media NA 
 

 

 

 

 

Kontrol 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 6. Lembaran Konsultasi   



 



 

 


