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SURAT IZIN PENELITIAN
NOMOR : 500.16.7.2-000.9.2/379/DPMPTSP/2025
Yang bertanda tangan di bawah ini
Nama . Noldy Hosea Pellokila, S.Sos, MM
Jabatan : PIl. Kepala Dinas Penanaman Modal dan Pelayanan Terpadu Salu
Pintu Provinsi Nusa Tenggara Timur
Dengan ini memberikan Izin Penelitian kepada .
Nama . Ferawali Noti Babang
NIM P05303330220274
Jurusan/Prodi D-Ill Sanitasi
InstansilLembaga . Politeknik Kesehatan KEMENKES Kupang
Untuk melaksanakan penelitian, dengan rincian sebagai berikut :
Judul Penelitian : STUDI HIGIENE SANITASI GERAI PANGAN JAJANAN DI
PELABUHAN LAUT TENAU KOTA KUPANG TAHUN 2025
Lokasi Penelitian : Balai Kekarantinaan Kesehatan Pelabuhan Laut Tenau Kupang
Waklu Pelaksanaan
a Mulai . 26 Februari 2025
b. Berakhir 26 Mei 2025

Dengan ketentuan yang harus ditaati, sebagai berikut .

1. Sebelum melakukan kegiatan penelitian, lerlebih dahulu melaporkan kedatangannya
kepada Bupati/Walikota Cq. Kepala Kesbangpol/DPMPTSP setempal yang akan dijadikan
obyek penelitian;

Mematuhi ketentuan peraturan yang berlaku di daerah/wilayah/lokus penelitian,

3. Tidak dibenarkan melakukan penelilian yang materinya bertentangan dengan topik/judul

penelitian sebagaimana dimaksud diatas;
4. Penelili wajib melaporkan hasil penelilian kepada Gubernur Nusa Tenggara Timur Cq.
Kepala Dinas Penanaman Modal dan Pelayanan Terpadu Satu Pintu Provinsi NTT;

5. Sural lzin Penelitian dapat dibalalkan sewaklu-waklu apabila tidak sesuai dengan
ketentuan yang berlaku.

Demikian Izin Penelitian ini dibuat unluk dipergunakan sebagaimana mestinya.

N

Kupang, 25 Februari 2025

sa Tenggara Timur &

Nu

Tembusan :

1. Gubernur Nusa Tenggara Timur di Kupang;

2 Wakil Gubernur Nusa Tenggara Timur di Kupang;

3. Sekrelans Daerah Provinsi Nusa Tenggara Timur di Kupang,
4. Kepala Badan Kesbangpol Provinsi NTT di Kupang,

5 Pimpinan Instansi/Lembaga yang bersangkutan



Lampiran Il : Formulir IKL Checklist
Lampiran IL.A
FORMULIR INSPEKSI KESEHATAN LINGKUNGAN
GERAI PANGAN JAJANAN
A. Data Umum

Nama Gerai Pangan Jajanan i A S R
Alamat B B S SR R
Nama Pengelola/Pemilik/Penanggung R R e R
Jawab

Jumlah Penjamah Pangan T
Nomor Induk Berusaha (NIB) T emsne s e s s s s e s s s
Nama Pemeriksa S A A A A3
Lokasi Dapur Gerai Pangan R N R s

Tanggal Penilaian Honmmismmes s i e e S A

B. Data Khusus Penilaian Kriteria

Petunjuk pengisian form: Lingkari pada nilai jika pernyataan tidak memenuhi

Syarat.

No Kiriteria Penilaian Lingkari pada nilai
jika persyaratan
tidak terpenuhi

Inspeksi Area Lokasi Sekitar Gerai Jajanan

1 Lokasi Bebas banjir

2 Lokasi bebas dari pencemaran 1
baw/asap/debw/kotoran

3 Lokasi bebas dari sumber vektor dan binatang 1
pembawa penyakit

4 Memiliki tenda/atap pelindung juka beroperasi pada 1

bangunan semi permanen
5 Jika menggunakan tenda:

a. Bahan kuat dan mudah dibersihkan 1
b. Kedap air 1




Inspeksi Tempat Penjualan Pangan

A Personel

Penjual Pangan

a. Sehat dan bersih dari penyakit menular

b. Berkuku pendek,bersih dan tidak memakai
pewarna kuku

c. Selalu mencuci tangan dengan sabun dan air
mengalir secara berkala sebelum menangani
pangan atau menggunakan sand sanitizer secara
teratur.

d. Mengambil pangan matang menggunakan
sarung tangan atau alat bantu (contoh sendok,
penjapit makanan).

e. Jika terluka maka luka ditutup dengan perban/
sejenisnya dan ditutup penutup tahan air dan
kondisi bersih.

f. Melakukan pemeriksaan kesehatan minimal 1
(satu) kali dalam setahun.

g. Sudah mendapatkan penyuluhan keamanan
pangan siap saji.

h. Personil yang melayani pembayaran tidak
menyentuh pangan yang terbuka secara
langsung sebelum mencuci tangan.

1. Tidak merokok pada saat menangani pangan

j.  Tidak menangani pangan secara langsung
setelah menggaruk-garuk anggota badan tanpa
mencuci tangan atau menggunakan hand
sanitizer terlebih dahulu

B Penyimpanan dan Pengemasan Pangan Matang

1 | Meja rak penyimpanan pangan bersih dan kuat

2 | Pengemasan pangan matang harus dalam wadah
tertutup dan tara pangan (food grade)

3 | Wadah penyimpanan pangan matang terpisah untuk
setiap jenis pangan

4 |Pangan matang yang mudah rusak harus
dikonsumsi maksimal 4 (empat) jam setelah matang

5 | Pangan matang panas dijaga pada suhu > 60°C




8 | Jika menggunakan es batu, maka es batu dibuat dari air 3
matang/sudah dimasak atau berasal dari sumber yang
terpercaya

9 | Tidak terdapat pangan yang busuk/basi 3

10 | Air untuk minum memenuhi standar kualitas air minum/ 3
air yang sudah diolah/dimasak

11 | Tempat yang digunakan untuk menyajikan pangan:
a. | Pring bersig dan tara pangan/ food grade 3
b. | Gelas bersih dan tara pangan/ food grade 3
c. | Sendok bersih dan tara pangan/ food grade 3
d. | Sedotan bersih dan tara pangan/ food grade 3

12 | Tidak ada vektor dan binatang penyakit pada area 3
penyajian pangan

13 | Tersedia tempat sampah (dapat menggunakan tempat 2
sampah khusus atau plastik untuk menampung sampah
sementara)

14 | Lap/kain majun yang digunakan untuk mengelap 2
permukaan peralatan atau meja bersih dan rutin diganti
Total Ketidaksesuaian 83

Catatan lain :

Rumus Skor Total Inspeksi: 100 — ((Total Ketidaksesuaian/83) x 100)

Kesimpulan :

TTD Petugas Pemeriksa Tanda Tangan Pengelola/ Pemilik TPP




Lampiran : Il. B : Variabel 1

No Kriteria Penilaian Lingkari pada
nilai jika
persyaratan tidak
terpenuhi
A. Inspeksi Area Lokasi Sekitar Gerai Jajanan
1 | Lokasi bebas banjir
Lokasi bebas dari pencemaran bau/asap/debw/kotoran
3 | Lokasi bebas dari sumber vektor dan binatang
pembawa penyakit
4 | Memiliki tenda/atap pelindung jika beroperasi pada 1
bangunan semi permanen
5 | Jika menggunakan tenda:
a. | Bahan kuat dan mudah dibersihkan 1
b. | Kedap air 1
TOTAL 8

SKOR =100 - ((Total KTS Hasil IKL/8) x 100)




Lampiran : Il. C : Variabel 2

No Kriteria penilaian Lingkari pada nilai
jika persyaratan
tidak terpenuhi
A. Inspeksi Personal Higiene Penjual Pangan
1 Sehat dan bebas dari penyakit menular 3
2 | Berkuku pendek, bersih dan tidak memakai pewarna 3
kuku
3 | Selalu mencuci tangan dengan sabun dan air 3
mengalir secara berkala sebelum menangani pangan
atau menggunakan hand sanitizer secara teratur.
4 | Mengambil pangan matang menggunakan sarung 3
tangan atau alat bantu (sendok dan penjapit makanan)
5 | Jika terluka maka luka ditutup dengan 3
perban/sejenisnya dan ditutup penutup tahan air dan
kondisi bersih
6 | Melakukan pemeriksaan kesehatan minimal 1 (satu) 2
kali dalam setahun
7 | Sudah mendapatkan penyuluhan keamanan pangan 3
siap saji
8 | Personil yang melayani pembayaran tidak menyentuh 3
pangan yang terbuka secara langsung sebelum
mencuci tangan
9 | Tidak merokok pada saat menangani pangan 3
10 | Tidak menggaruk-garuk anggota badan dan langsung 3
menangani pangan tanpa terlebih dahulu mencuci
tangan atau menggunakan hand sanitizer
TOTAL 29

SKOR =100- ((Total KTS Hasil IKL/29) x 100)




Lampiran : Il. D : Variabel 3

No Kriteria Penilaian Lingkari pada nilai
jika persyaratan
tidak terpenuhi
A. Inspeksi Tempat Penyimpanan Dan Pengemasan Pangan

1 | Meja atau rak penyimpanan pangan bersih dan kuat 1

2 | Pengemasan pangan matang harus dalam wadah 3
tertutup dan tara pangan (food grade)

3 | Wadah penyimpanan pangan matang terpisah untuk 2
setiap jenis pangan

4 | Pangan matang yang mudah rusak harus dikonsumsi 3
4 (empat) jam setelah matang

5 | Pangan matang panas dijaga pada suhu > 60°C 3

6 | Pangan matang dingin dijaga pada suhu <5°C 3

7 | Pangan segar yang langsung dikonsumsi seperti buah 3
potong dan salad disimpan dalam suhu yang aman
yaitu dibawah 5°C ( lemari dingin/ (coolbox)

8 | Jika menggunakan es batu, maka es batu dibuat dari 3
air matang/ sudah dimasak atau berasal dari sumber
yang terpercaya

9 | Tidak terdapat pangan yang busuk/basi 3

10 | Air untuk minum memenuhi standar kualitas air 3
minum/air yang sudah diolah/dimasak

11 | Tempat yang digunakan untuk menyajikan pangan:
a. | Piring bersih dan tara pangan/ food grade 3
b. | Gelas bersih dan tara pangan/ food grade 3
c. | Sendok bersih dan tara pangan/ food grade 3
d. | Sedotan bersih dan tara pangan / food grade 3

12 | Tidak ada vektor dan binatang pembawa penyakit 3
pada area penyajian pangan

13 | Tersedia tempat sampah (dapat menggunakan tempat 2
sampah khusus atau plastik untuk menampung
sampah sementara)

14 | Lap/kain majun yang digunakan untuk mengelap 2
permukaan peralatan atau meja
TOTAL 46
SKOR =100 — ( Total KTS Hasil IKL/42) x 100)




Lampiran Il :Surat Keterangan Selesai Penelitian
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' K Direktorat Jenderal
S Kemenkes Penanggulangan Penyakit
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@ Jalan Adi Sucipto Penfui
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B (0380) 8806692

@ hitpsy//www.bkkkupang.com

SURAT KETERANGAN TELAH SELESAI PENELITIAN
NOMOR :SR.03.06/C.X.8.8/092/2025

Yang bertanda tangan di bawabh ini:

Nama : Aurelius Gelu,SKM
NIP : 197907262005011003
Jabatan : Kepala Wilayah Kerja Tenau

Dengan ini menerangkan bahwa mahasiswa:
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NIM : PO5303330220274

Program Studi : DIII Sanitasi
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-
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Tabel 1V : Master Tabel

Master Tabel Hasil IKL Gerai Pangan Jajanan di Pelabuhan Laut Tenau Kupang Tahun 2025

No | Nama Gerai Pangan Jajanan| Alamat Nama Pengelola |Jumlah Penjamah NIB Nama Pemeriksa |Lokasi Gerai Pangan| Pendidikan Tanggal Penilaian
1{Lapak 1 ALAK Bernadus Tonda 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMP 25/3/2025
2|Lapak 2 ALAK Dorce 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 25/3/2025
3|Lapak 3 ALAK Weli Pah 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 10/3/2025
4|Lapak 4 ALAK Yuliana Adu 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMA 25/3/2025
5|Lapak 5 ALAK Linda Uly 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SD 25/3/2025
6|Lapak 6 ALAK Timotius Taindun 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMP 25/3/2025
7|Lapak 7 ALAK Amina Juma 2 0|Ferawati Pelabuhan Tenau  [SMP 25/3/2025
8|Lapak 8 ALAK Yeni 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMP 25/3/2025
9|Lapak 9 ALAK Egi 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 15/3/2025
10|Lapak 10 ALAK Hendrik Hili 2 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 15/3/2025
11|Lapak 11 ALAK Delcia Nomleni 2 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 25/3/2025
12|Lapak 12 ALAK Semi 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 15/3/2025
13|Lapak 13 ALAK Rahma 2 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 25/3/2025
14|Lapak Salsa ALAK Sarlis Alnabe 2 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 10/3/2025
15|Lapak 15 ALAK Chika Nou 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau [SD 15/3/2025
16|Lapak 16 ALAK Sarti 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 25/3/2025
17|Lapak 17 ALAK Elsin 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 15/3/2025
18|Lapak Adonara ALAK Elisabeth 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMA 15/3/2025
19|Lapak 19 ALAK Hendra 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 25/3/2025
20(Lapak 20 ALAK Agustina Ana 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 15/3/2025
21|Lapak 21 ALAK Karoce 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMA 15/3/2025
22|Lapak 22 ALAK Novi Hanandolu 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 15/3/2025
23|Lapak 23 ALAK Yofince Sede 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SD 10/3/2025
24|Lapak 24 ALAK Yeni Hili 2 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SR 15/3/2025
25|Lapak 25 ALAK Ahmad 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau SMA 25/3/2025
26|Lapak 26 ALAK Devid Gah 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau [SMA 25/3/2025
27|Geprek Rusuh ALAK Elisabeth Raga Lawa 1 0|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 10/3/2025
28|Kios Ata ALAK Mata Mirah 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau |SMA 25/3/2025
29|Kios Ardi ALAK Ardi Dolwala 1 O|Ferawati Pelabuhan Tenau  |[SMK 25/3/2025




Master Tabel Hasil IKL Area Lokasi Gerai Pangan Jajanan di Pelabuhan Laut Tenau Kupang Tahun 2025

i . Area Lokasi L Kriteria
No Nama Gerai Pangan Jajanan Nilai KTS Skor
1 2 3 4 5 6 MS TMS

1|{Lapak 1 0 1 1 0 0 0 2 75 1
2|Lapak 2 0 1 1 0 0 0 2 75 1
3|Lapak 3 0 1 0 0 0 0 1 88 1 0
4|Lapak 4 0 1 0 0 0 0 1 88 1 0
5|Lapak 5 0 1 1 0 0 0 2 75 1
6|Lapak 6 0 1 1 0 0 0 2 75 1
7|Lapak 7 0 1 1 0 0 0 2 75 1
8|Lapak 8 0 1 1 0 0 0 2 75 1
9|Lapak 9 0 1 1 0 0 0 2 75 1
10|Lapak 10 0 1 1 0 0 0 2 75 1
11|Lapak 11 0 1 1 0 0 0 2 75 1
12|Lapak 12 0 1 1 0 0 0 2 75 1
13|Lapak 13 0 1 1 0 0 0 2 75 1
14|Lapak Salsa 0 1 1 0 0 0 2 75 1
15|Lapak 15 0 1 0 0 0 0 1 88 1 0
16|Lapak 16 0 1 1 0 0 0 2 75 1
17|Lapak 17 0 1 1 0 0 0 2 75 1
18|Lapak Adonara 0 1 0 0 0] 0 1 88 1 0
19|Lapak 19 0 1 1 0 0 0 2 75 1
20|Lapak 20 0 1 0 0 0 0 1 88 1 0
21|Lapak 21 0 1 1 0 0 0 2 75 1

22|Lapak 22 0 1 0 0 0 0 1 88 1
23|Lapak 23 0 1 1 0 0 0 2 75 1
24|Lapak 24 0 1 1 0 0 0 2 75 1
25|Lapak 25 0 1 1 0 0 0 2 75 1
26|Lapak 26 0 1 1 0 0 0 2 75 1
27|Geprek Rusuh 0 1 1 0 0 0 2 75 1
28|Kios Ata 0 1 1 0 0 0 2 75 1
29|Kios Ardi 0 1 1 0 0 0 2 75 1
Jumlah/rata2 29 23 6 23




Gerai Pangan Jajanan di Pelabuhan Laut Lenau Kupang Tahun 2025
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Master Tabel Hasil IKL Tempat Penyimpanan dan Pengemasan Pangan Matang Pada Gerai Pangan Jajanan di Pelabuhan Laut Tenau Kupang Tahun 2025

TMS

Kriteria

MS

29

Skor

85
85

96
89
87

89
89
89
85
85
89
85

89
89
91

89
85
91

89
91

85
91

89
85

87

85

87

89
89

Nilai KTS

17

14

16

29

15

23

14

13

12

11

10

Penyimpanan dan Pengemasan Pangan Matang

Nama Gerai Pangan Jajanan

Jumlah

No

1|Lapak 1
2|Lapak 2
3|Lapak 3
4|Lapak 4
S{Lapak 5
6|Lapak 6
7|Lapak 7
8|Lapak 8
9|Lapak 9
10|Lapak 10
11|Lapak 11
12|Lapak 12
13|Lapak 13

14|Lapak Salsa
15|Lapak 15
16|Lapak 16
17|Lapak 17

18|Lapak Adonara

19|Lapak 19
20|Lapak 20
21|Lapak 21
22|Lapak 22
23|Lapak 23
24(Lapak 24
25(Lapak 25
26(Lapak 26

27|Geprek Rusuh

28|Kios Ata

29(Kios Ardi




Master Tabel Hasil IKL Kondisi Kesehatan Lingkungan Secara Umum Gerai Pangan Jajanan di Pelabuhan Laut Tenau Kupang Tahun 2025

T™S

Kriteria

MS

29

Skor

86
86
93
93

92

92
88
86
89
92
89
92

88
90
92
89
90
92

90
86
90
88
86

89
83
92
92

Nilai KTS

12
12

10
12

10

12

10
12

14

0

0

0

0

31 32| 33

3] 29 14

30

0

29

28

26

25

24

23

17

16

14

13

Kondisi Kesehatan Lingkungan Secara Umum
15

12

11

10

23

29

Nama Gerai Pangan Jajanan

1|Lapak 1
2|Lapak 2
3|Lapak 3
4|Lapak 4
5|Lapak 5
6|Lapak 6
7|Lapak 7
8|Lapak 8
9|Lapak 9

Jumlah

No

10|Lapak 10
11|Lapak 11
12|Lapak 12
13|Lapak 13

14|Lapak Salsa
15|Lapak 15
16|Lapak 16
17|Lapak 17

18|Lapak Adonara

19|Lapak 19
20|Lapak 20
21|Lapak 21
22|Lapak 22
23|Lapak 23
24|Lapak 24
25|Lapak 25
26|Lapak 26

27|Geprek Rusuh

28|Kios Ata

29|Kios Ardi




Lampiran 5. Dokumentasi Hasil Kegiatan

Survei area lokasi pada gerai pangan jajanan di luar

Surveizea lokasi pda gerai pangan jajanan di

Pelabuhan Tenau Kupang

51l
o

K-v' .’Sq /
Survei Area Lokasi Gerai Pangéh Jajanan di dalam
Pelabuhan Tenau Kupang

luar Pelabuhan Tenau Kupang

' il 7 o
Survei Area Lokasi Gerai Pangan Jajanan di dalam

Pelabuhan Tenau Kupang

Survei kondisi personal higiene pedagang makanan di
dalam Pelabuhan Tenau Kupang

Survei kondisi personal hlglené;'pedagang
makanan di dalam Pelabuhan Tenau Kupang




Survei kondisi personal higiene pedagang makanan di
dalam Pelabuhan Tenau Kupang

Survei kondisi personal higiene pedagang
makanan di dalam Pelabuhan Tenau Kupang

Survei kondisi tempat penyimpanan makanan yang
dijual

~—
===

Survei kondisi tempat penyimpanan makanan yang
dijual

- \T&: -
Survei kondisi tempat penyimpanan makanan yang

dijual

dijual




Survei sarana terﬁat sapah di gerai pangan jajanan
di Pelabuhan Tenau Kupang

Survei sarana tempat sampah di gerai pangan
jajanan di Pelabuhan Tenau Kupang

Survei sarana mpat sampah di gerai pangan jajanan
di Pelabuhan Tenau Kupang

Dokumentasi bersama pedagang pada gerai
pangan jajanan di Pelabuhan Tenau Kupang
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20 Januarizog [consul PropPosal @0
3 ] ;
22 Jonuari |£0nsul ProPosel @"}'
7 {
2.3 Jonuari 2024 l£0nsul Proposeal ﬁd’
5 Py
24 I coueri 2029 lconsul Proposel @/ |
3 —
26 viei_2028 [tonsul Tuges RAjlehir @6‘ |
1 0, -
27 Mei 2025 l¢onsul Tuges pAlchir @u/ !
8 . L. (’1\6 ]
2 Juni 2025 lton gul Tuges Alchir v
9 /\ ! |
2 Juni z032s ltonsul Tuges pichir { ‘
10
S Juni 2025 lconsul Tuges Alehir m“’ |
11 J e @V r
10 Jumi 2025 | Jeonsul Al gkralc dan 1Lesim |
12 ) |
| Pulen. SN ¥ WSO
Kupang,

Ketua Program Studi,

“NIP

Program Pendidikan D ITT SANITASI
FormTugas Akhir



