
39

LAMPIRAN

Lampiran 1. Surat Keterangan Layak Etik
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Lampiran 2. Surat Ijin Penelitian
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Lampiran 3. Surat Keterangan Selesai Penelitian
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Lampiran 4. Surat Keterangan Hasil Penelitian



43



44



45



46



47

Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian

Gambar dapur pengolahan
gorengan di salah satu

pedagang

Pemipetan sampel ke media
Lactosa broth

Tempat penyajian gorengan

Media Lactosa broth
sebelum diinkubasi

Penghalusan sampel dan
dilarutkan dengan aquades

steril

Media Lactosa broth setelah
diinkubasi

Penanaman media EMBA Penanaman media ENDO Hasil media EMBA setelah
diinkubasi
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Hasil media ENDO setelah
diinkubasi Pewarnaan Gram

Pengamatanmorfologi

bakterI

Hasil pewarnaan Gram

Hasil uji IMVIC setelah
diinkubasi

Penanaman padamedia

IMVIC

Media IMVIC sebelum
diinkubasi
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Lampiran 6. Gambar hasil uji cemaran bakteri Escherichia colimenggunakanmedia LB
pada jajanan gorengan di Kecamatan Oebobo Kota Kupang Tahun 2025

No Gambar Media Uji Media LB Keterangan

1 Media LB sebelum diinkubasi

2 Media LB setelah diinkubasi :
media menjadi keruh dan tidak
ada gas
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Lampiran 7. Gambar hasil uji cemaran bakteri Escherichia coli menggunakan
media selektif pada jajanan gorengan di Kecamatan Oebobo Kota
Kupang Tahun 2025

No
Kode sampel Hasil pengamatan

1

Oebobo 1

2

Oebobo 2

3 Oebobo 3
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4 Oebobo 4

5 Oebobo 5

6 Oebufu 1

7 Oebufu 2
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8 Oebufu 3

9 Oebufu 4

10 Kayu putih 1

11 Kayu putih 2
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12 Kayu putih 3

13 Kayu putih 4

14 Kayu putih 5

15 TDM 1
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16 TDM 2

17 TDM 3

18 TDM 4

19 Fatululi 1
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20 Fatululi 2

21 Fatululi 3

22 Fatululi 4

23 Oetete 1



56

24 Oetete 2

25 Oetete 3

26 Oetete 4

27 Liliba 1
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28 Liliba 2

29 Liliba 3

30 Liliba 4

31 Liliba 5
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32 Liliba 6
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Lampiran 8. Gambar hasil pengamatan morfologi bakteri Escherichia coli melalui
mikroskop pada jajanan gorengan di Kecamatan Oebobo Kota Kupang
Tahun 2025

No Gambar pewarnaan Gram Keterangan

1 Bakteri berwarnamerah :
Bakteri Gram-negatif

2 Bakteri berwarna biru : Bakteri
Gram-positif
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Lampiran 9. Gambar hasil uji cemaran bakteri Escherichia coli menggunakan media
biokimia pada jajanan gorengan di Kecamatan Oebobo Kota Kupang
Tahun 2025

No
Kode sampel Hasil pengamatan ciri-ciri

1

Oebobo 1 Negatif

2

Oebobo 2 Negatif

3 Oebobo 4 Negatif
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4 Oebobo 5 Negatif

5 Oebufu 1 Negatif

6 Oebufu 2 Negatif

7 Oebufu 3 Negatif
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8 Oebufu 4 Negatif

9 Kayu putih 3 Negatif

10 TDM 1 Negatif

11 TDM 2 Negatif
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13 TDM 3 Negatif

13 TDM 4 Negatif

14 Fatululi 1 Negatif

15 Fatululi 2 Negatif
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16 Fatululi 3 Negatif

17 Fatululi 4 Negatif

18 Liliba 1 Negatif

19 Liliba 2 Negatif



65

20 Liliba 3 Negatif

21 Liliba 4 Negatif

22 Liliba 5 Negatif
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Lampiran 10. Standar Pangan Olahan Siap Saji Berdasarkan Peraturan Menteri
Kesehatan Nomor 2 Tahun 2023

Jenis Mikroba/jenis
parameter uji mikroba

Jumlah batasmikroba yang
dapat diterima (m)

Keterangan

Escherichia coli < 3,6 MPN / gr atau < 1,1 CFU /
gr

Salmonella sp Negatif / 25 gr

Staphylococcus aureus < 100 cfu / gr

Bacillus aureus < 100 cfu / gr

Listeria Monocytogenes Negatif / 25 gr

Boraks Negatif / 25 gr Sesuai potensi resiko (jenis
pangan)

Formalin Negatif / 25 gr

Methanol Yellow Negatif / 25 gr

Rhodamin Negatif / 25 gr
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Lampiran 11. Lembar Konsultasi Bimbingan KTI
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Lampiran 12. Surat Keterangan Bebas Plagiasi


