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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Skema Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kulit buah pisang kepok 

Sari kulit buah 

pisang kepok 

Serbuk simplisia kulit 

buah pisang kepok 

Pengambilan bahan, 

sortasi basah, 

pencucian, 

pengeringan, sortasi 

kering dan penyerbukan 

 

Ekstrak etanol 96% 

kulit buah pisang 

kepok 

Ditimbang, 

diekstraksi dengan 

metode maserasi 

dengan 

menggunakan 

pelarut etanol 96% 

 

Pengambilan bahan, 

pencucian, pengeringan, 

perajangan, penghalusan, 

penyaringan 

Formulasi sediaan 

detergen cair cuci 

piring sari dan 

ekstrak etanol kulit 

buah pisang kepok 

Skrining Fitokimia, uji 

bebas etanol 

Pengujian antibakteri 

terhadap bakteri E. coli 

Pengukuran zona 

hambat 

Analisis data 
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Lampiran 2. Surat Izin Penelitian 
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Lampiran 3. Surat Determinasi Tanaman Pisang Kepok 
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Lampiran 4.  Proses Pembuatan Simplisia 

 
Gambar 4. Pengambilan bahan 

 
Gambar 5. Sortasi Basah 

 
Gambar 6. Pencucian 

 
Gambar 7. Perajangan 

 
Gambar 8. Pengeringan 

 
Gambar 9. Sortasi Kering 
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Gambar 10. Penyerbukan 

 

 

Lampiran 5. Proses Pembuatan Ekstrak 

 
Gambar 11. Penimbangan serbuk 

simplisia 

 
Gambar 12. Proses maserasi 

 
Gambar 13. Proses evaporasi 

 
Gambar 14. Pemekatan hasil evaporasi 
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Gambar 15. Penimbangan ekstrak 

 

 

Lampiran 6. Perhitungan Rendemen 

Berat simplisia : 550 g 

Berat cawan kosong: 78,38 g  

Berat cawan + ekstrak: 139,35 g  

Berat ekstrak: 139,35 g -78,38 g  =60,97 g  

Nilai rendemen = 60,97 g : 550 g x 100 % = 11,08% 

Lampiran 7.  Hasil Skrining Fitokimia 

 

Gambar 16. Flavonoid Sari 

 

 Saponin Sari 
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Gambar 17. Flavonoid Ekstrak 

 

Saponin Ekstrak 

 

 

Lampiran 8. Hasil Uji Bebas Etanol 

    

        

 

 

 

 

 

Gambar 18. Hasil ujii bebas etanol (R1,R2,R3) 
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Lampiran 9. Proses Pembuatan Sari 

 
Gambar 19. Pencucian buah pisang 

kepok 

 
Gambar 20. Penimbangan 

 
Gambar 21. Pengukuran aquades 

 
Gambar 22. Penghalusan 

 

 
Gambar 23. Penyaringan 

 

 
Gambar 24. Hasil Penyaringan 
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Lampiran 10. Perhitungan Pengambilan Bahan Untuk Formulasi  

 

No Nama Bahan Konsentrasi Jumlah Bahan 

1.  Sari kulit buah pisang kepok 

(Formula 1)  

30 % 30 gram/100 mL x 100 mL = 30 g 

2. Ekstrak kulit buah pisang 

kepok (Formula 2) 

 

5 % 5 gram /100 mL x 100 mL = 5 g 

3. Hydroxyl Ethyl Cellulose 0,21 % 0,21 g/100 mL x 100 mL = 0,21 g 

4. Texapon 10 % 

 

10 gram/100 mL x 100 mL = 10 g 

5. Natrium Klorida ( NaCl) 2,1 % 

 

2,1 gram/100 mL x 100 mL = 2,1 g 

6. Asam sitrat 0,3 % 

 

0,3 gram/100 mL x 100 mL = 0,3  g 

7. Pewarna Pandan untuk 

Formula 1  

 

- 2 tetes / 0,1 mL 

 

8. Sari jeruk nipis untuk 

formula 1 

 

- 1 mL  

 

9. Aquades ad  - 100 mL 
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Lampiran 11. Proses Formulasi Detergen Cair Cuci Piring Sari Kulit Pisang        

Kepok 

 

Gambar 25. Penyiapan alat 
Gambar 26. Penimbangan HEC 

Gambar 27. Penimbangan NaCl Gambar 28. Penimbangan As. Sitrat 

Gambar 29. Penimbangan Texapon Gambar 30. Penimbangan Sari  
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               Gambar 31. Proses dan Hasil Formulasi Detergen Sari 
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Lampiran 12. Proses Formulasi Detergen Cair Cuci Piring Ekstrak Kulit  

Pisang Kepok 

Gambar 32. Persiapan alat Gambar 33. Penimbangan HEC 

Gambar 34. Penimbangan NaCl Gambar 35. Penimbangan As. Sitrat 

Gambar 36. Penimbangan Texapon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 37. Penimbangan Ekstrak 
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                Gambar 38. Proses dan Hasil 

 

Formulasi Detergen Ekstrak 
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Lampiran 13. Sertifikat Analisis Bakteri Eschericia coli ATCC 25922 
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Lampiran 14. Perhitungan Media Nutrien Agar (NA) dan Nutrien Broth (NB) 

1. Media NA  

Kelarutan NA = 20 gram/1000 mL 

Cawan petri 9 buah, tiap cawan 20 mL  

9 x 20 mL = 180 mL 

Maka: 120 mL/1000 mL x 20 gram = 3,6 gram 

2. Media NB 

Kelarutan NA = 8 gram/1000 mL 

3 buah botol kultur, tiap botol 5 mL  

3 x 5 mL = 15 mL 

Maka: 15 mL/1000 mL x 8 gram = 0,12  gram  

Untuk 1 botol = 0,12 / 3 = 0,040 gram. 

Lampiran 15. Proses Pengujian Antibakteri 

Gambar 39. Penimbangan NA Gambar 40. Penimbangan NB 
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Gambar 41. Pemanasana NA 

 

Gambar 42. Pemanasan NB 

          

            Gambar 43. Sterilisasi Alat dan Media 

 

Gambar 44. Sterilisasi LAF  

 

Gambar 45. Peremajaan bakteri E. coli 
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Gambar 46. Inkubasi 

 

Gambar 47. Penuangan NA 

 
Gambar 48. Pengambilan suspensi 

bakteri 

 
Gambar 49. Pelubangan dengan cork 

borrer 

 

 
Gambar 50. Sampel detergen 

diteteskan 

ke dalam sumuran 

 
Gambar 51. Inkubasi 
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          Pengamatan Aktivitas Bakteri E. coli 

 
Gambar 52. F1R1 

 
Gambar 53. F1R2 

 
Gambar 54. F1R3 

 
Gambar 55. F2R1 

 
Gambar 56. F2R2 

 
Gambar 57. F2R3 
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Gambar 58. Kontrol + dan – R1 

 
Gambar 59 Kontrol + dan – R2 

 
Gambar 60. Kontrol + dan – R3 
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Lampiran 16. Hasil Pengukuran Diameter Zona Hambat 
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Lampiran 17. Data Hasil Uji Statistik 

 

a. Uji Normalitas 

 

 

b. Uji Homogenitas 

 

c. Uji One Way Anova 

 

 

 

 

 

Tests of Normality 

 

Perlakuan 

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

 
Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

Diameter_zona_hambat_ Detergen 

ekstrak 

.306 3 . .905 3 .400 

Detergen sari .342 3 . .845 3 .227 

KOntrol positif .276 3 . .942 3 .535 

Kontrol negatif .313 3 . .894 3 .368 

a. Lilliefors Significance Correction 

ANOVA 

Diameter_zona_hambat_   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 509.446 3 169.815 3.021 .094 

Within Groups 449.663 8 56.208   

Total 959.109 11    

 

Test of Homogeneity of Variances 

 

Levene 

Statistic df1 df2 Sig. 

Diameter_zona_hambat_ Based on Mean 4.142 3 8 .048 

Based on Median .939 3 8 .466 

Based on Median and with 

adjusted df 

.939 3 4.873 .489 

Based on trimmed mean 3.763 3 8 .059 
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d. Uji Lanjutan Post Hoc 

 
Post Hoc Tests 
 

Multiple Comparisons 

Dependent Variable:   Diameter_zona_hambat_   

Games-Howell   

(I) Perlakuan (J) Perlakuan 

Mean 

Difference (I-

J) Std. Error Sig. 

95% Confidence Interval 

Lower Bound Upper Bound 

Detergen ekstrak Detergen sari -1.38000 5.89939 .995 -31.3910 28.6310 

KOntrol positif .52667 8.30243 1.000 -33.7203 34.7737 

Kontrol negatif 14.67667 5.37930 .260 -22.3802 51.7335 

Detergen sari Detergen ekstrak 1.38000 5.89939 .995 -28.6310 31.3910 

KOntrol positif 1.90667 6.78284 .991 -34.8032 38.6165 

Kontrol negatif 16.05667 2.45225 .053 -.4776 32.5909 

KOntrol positif Detergen ekstrak -.52667 8.30243 1.000 -34.7737 33.7203 

Detergen sari -1.90667 6.78284 .991 -38.6165 34.8032 

Kontrol negatif 14.15000 6.33570 .350 -29.5647 57.8647 

Kontrol negatif Detergen ekstrak -14.67667 5.37930 .260 -51.7335 22.3802 

Detergen sari -16.05667 2.45225 .053 -32.5909 .4776 

KOntrol positif -14.15000 6.33570 .350 -57.8647 29.5647 
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Lampiran 18. Kartu Bimbingan KTI 
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Lampiran 19. Surat Keterangan Hasil Cek Plagiasi 
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