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DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran 1. kuisoner penelitian 
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Setelah itu jahe 

dihaluskan menggunakan 

blender 

 

Jahe dibersihkan dari tanah 

dan kotoran menggunakan 

air mengalir 

 

Lampiran 2. Skema Kerja Pembuatan sari Jahe (Zingiber Officinale ) 
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Pembuatan 

jahe 

permen 

Proses pembuatan sari 

jahe 

Penyiapan alat dan bahan 

permen jelly Jahe 
(Zingiber Officinale) 

Proses pengemasan 1. Uji Organoleptis 

2. Uji Hedonik 

 

Lampiran 3. Skema Kerja Pembuatan permen Jahe (Zingiber Officinale) 
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Lampiran 4. Formula 1 
 

Penimbangan Bahan  

  

 

  

 

 

 

Penyiapan Bahan 
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Pembuatan Permen  
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Lampiran 5. Formula 2 

 

Penimbangan Bahan 
 

  
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Penyiapan Bahan 
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Pembuatan Permen  
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Lampiran 6. Dokumentasi 
 

Mahasiswa DIII Farmasi 
 

Mahasiswa DIII Kesehatan Gigi 
 

Mahasiswa DIII Gizi 
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Lampiran 7. Surat Keterangan Hasil Cek Plagiasi 
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Lampiran 8. Kartu Bimbingan Karya Tulis Ilmiah (KTI) 

 

 

 


