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LAMPIRAN  
Lampiran 1. Skema Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Ditimbang, ekstraksi dengan metode 

maserasi dengan menggunakan pelarut 

etanol 96% 

Serbuk simplisia Kulit 

Buah Pisang Kepok 

 Ekstrak Kental 

Ekstrak Etanol 96% 

Kulit Buah Pisang 

Kepok 

Uapkan menggunakan 

evaporator,  

Pengambilan bahan, sortasi basah, 

pencucian, pengeringan, sortasi kering 

dan penyerbukan 

Kulit Buah 

Pisang Kepok 

Pekatkan dengan waterbath 

Ekstrak Kental    

hasil pemekatan 

 Skrining Fitokimia 

Formulasi detergen cair cuci 

piring sari dan ekstrak etanol 

kulit buah pisang kepok 

Pengujian Antibakteri 

Analisis Data 

Pengukuran Zona hambat 
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Lampiran 2. Surat Izin Penelitian 
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Lampiran 3. Surat Selesai Penelitian 
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Lampiran 4. Surat Determinasi Tanaman Pisang Kepok 

 

HERBARIUM JATINANGOR LABORATORIUM TAKSONOMI 

TUMBUHAN JURUSAN BIOLOGI FMIPA UNPAD 

Gedung D2-212, Jl. Raya Bandung Sumedang Km 21 Jatinangor Telp. 089689992695, email: 

phanerogamae@yahoo.com 

__________________________________________________________________________ 

LEMBAR IDENTIFIKASI TUMBUHAN 

No.29/HB/04/2025. 

 

Herbarium Jatinangor, Laboratorium Taksonomi Tumbuhan, Jurusan Biologi FMIPA UNPAD, 

dengan ini menerangkan bahwa: 

Nama : Maria Claudia Saputri Syukur 

NIM/NIDN : PO5303332221481 

Instansi : Poltekkes Kemenkes Kupang (D-III Farmasi) 

Lokasi : Kelurahan Oesao, Kecamatan Kupang Timur, Kabupaten Kupang. 

Telah melakukan identifikasi tumbuhan, dengan No Koleksi: - 

Tanggal Koleksi : 04 Mei 2025 

Hasil Identifikasi 

Nama Ilmiah : Musa paradisiaca L. 

Sinonim : Musa acutibracteata M.Hotta 

Nama Lokal : Kulit Buah Pisang kepok 

Suku/Famili : Musaceae 

 

Klasifikasi (Hirarki 

Taksonomi) Kingdom : Plantae 

Divisi : Magnoliophyta 

Class : Liliopsida 

Ordo : Zingiberales 

Famili : Musaceae 

Genus : Musa 

Species : Musa paradisiaca L. 

 

Referensi: 

Cronquist, Arthur. 1981. AnIntegrated System of Classification of Flowering Plants. 

Columbia University Press. New York 

The Plant List.Website DuniaTumbuhan.http://www.theplantlist. 

org/tpl1.1/record/kew-158489. 

Backer, C. A. and Bakkuizen v/d Brink R. C Jr. 1963. Flora of Java. Wolter-Noordhoff NV. 

Groningen. 

 

 

 

 

 

  

Jatinangor, 05 Mei 2025. 

Identifikator, 

Drs. Joko Kusmoro, M.P, 

NIP. 19600801 199101 1 001 

mailto:phanerogamae@yahoo.com
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Lampiran 5. Proses Pembuatan Simplisia 

                          
Gambar 4. Kulit Buah Gambar 5. Pencucian Gambar 6. Pemisahan kulit dari buah 

pisang kepok  

                  

 Gambar. 7 Perajangan Gambar 8. Pengeringan Gambar 9. Sortasi Kering 

            
Gambar 10. Penghalusan Gambar 11. Penimbangan serbuk simplisia  
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Gambar 12. Proses Maserasi     Gambar 13. Proses Evaporasi  Gambar 14. Pemekatan Hasil Evaporasi 
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Lampiran 6.  Perhitungan Persentase Rendemen Ekstrak Kulit Buah Pisang 

Kepok 

 

 Rumus :  

% Rendemen Ekstrak =
Bobot ekstrak

Bobot simplisia
 𝑥 100% 

 Data :  

 Bobot simplisia   = 550 g 

 Bobot cawan kosong  = 78,38 

 Bobot cawan + ekstrak = 139,35 g 

 Bobot ekstrak    = 139,35 g – 78,38 g = 60,97 g 

 Bobot rendemen  = 
60,97 g

550 g 
 𝑥 100%  

     = 11,08 % 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



  

 

51 

Lampiran 7. Hasil Skrining Fitokimia 

 

                                     

Gambar 15 Flavonoid Ekstrak  Gambar 16. Flavonoid Sari 

                                     
 Gambar 17. Saponin Sari   Gambar 18. Saponin Ekstrak 

  



  

 

52 

Lampiran 8.  Proses pembuatan Detergen Cair Cuci Piring Sari Kulit Buah 

Pisang Kepok  

 

            
 Gambar 19. Penyiapan Alat dan Bahan  Gambar 20. HEC 

          
Gambar 21. Texapon        Gambar 22. NaCl     Gambar 23. Asam Sitrat 

               
Gambar 24. Sari Jeruk Nipis Gambar 25. Sari Daun Pandan Gambar 26. Sari Kulit buah pisang 

        kepok 
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 Gambar 27. Proses pencampuran dan Hasil Formulasi Detergen Sari 

Lampiran 9.  Proses pembuatan Detergen Cair Cuci Piring Ekstrak Etanol  

  Kulit buah Pisang Kepok  

      
 Gambar 28. HEC  Gambar 29. Texapon  Gambar 30. NaCl  

               
Gambar 31. Asam Sitrat       Gambar 32. Ekstrak     
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 Gambar 33. Proses pencampuran dan Hasil Formulasi Detergen Ekstrak 

Lampiran 10. Prosedur Pengujian Anti Bakteri 

   
Gambar 34. Penimbangan Media NA dan NB 

   
Gambar 35. Pengukuran Aquades sebagai pelarut media 

           

Gambar 36. Pemanasan Media  Gambar 37. Sterilisasi alat dan media  
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Gambar 38. Peremajaan Bakteri SA  Gambar 39. Inkubasi Bakteri  Gambar 40. Sterilisasi LAF 

                         
Gambar 41. Penuangan Media NA Gambar 42. Pengambilan suspensi bakteri dan dimasukkan ke 

dalam media NA padat  

                                            
Gambar 43. Perataan suspensi Gambar 44. Pelubangan dengan Cork Borrer Bakteri dengan Stick 

Spred 

          
Gambar 45. Sampel sabun diteteskan ke dalam sumuran 
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Gambar 46. Inkubasi 

Lampiran 11. Perhitungan Pembuatan Media Nutrien Broth (NB) dan 

Nutrien Agar (NA)  

1. Perhitungan Nutrient Both (NB) 

Diketahui : 

a. Tabung reaksi sebanyak 3 tabung, setiap tabung berisi 5 ml 

b. Kelarutan NB =
8 g

1000 ml
 

Perhitungan :  

5 ml x 3 = 15 ml 

15 ml

1000 ml
 𝑥 8 g = 0,12 g 

2. Perhitungan Nutrient Agar (NA) 

Diketahui : 

a. Cawan petri sebanyak 9 cawan, setiap cawan berisi 20 ml 

b. Kelarutan NA = 
20 g

1000 ml 
 

Perhitungan :  

20 ml x 9 = 180 ml 

180 ml

1000 ml 
 𝑥 20 g = 3,6 g 
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Lampiran 12. Pengamatan Aktivitas Antibakteri 

 

                                                
Gambar 47. Sabun Sari Replikasi 1          Gambar 48. Sabun Sari Replikasi 2 

                                                    
Gambar 49. Sabun Sari Replikasi 3      Gambar 50. Sabun Ekstrak Replikasi 1  

                                                   

Gambar 51. Sabun Ekstrak Replikasi 2       Gambar 52. Sabun Ekstrak Replikasi 3 
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Gambar 53. Kontrol Positif/Negatif R1    Gambar 54. Kontrol Positif/Negatif R2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Gambar 55. Kontrol Positif/Negatif R3 
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Lampiran 13. Data Hasil Uji Statistik 
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Lampiran 14. Kartu Bimbingan Proposal 
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Lampiran 15. Kartu Bimbingan KTI 
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Lampiran 16. Surat Bebas Plagiasi 
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