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LAMPIRAN  
 

 

LAMPIRAN 1: OUTPUT HASIL ANALISIS DATA 

 

1. Uji Normalitas 

 

Tests of Normality 

 
Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

warna .234 90 .000 .834 90 .000 

aroma .241 90 .000 .867 90 .000 

tekstur .251 90 .000 .832 90 .000 

rasa .193 90 .000 .875 90 .000 

a. Lilliefors Significance Correction 

Kesimpulan: nilai p value dari semua data diatas <0,05 maka 

dapat disimpulkan bahwa hasil uji normalitas yaitu semua data di 

atas tidak ada yang berdistribusi normal maka akan dilanjutkan 

dengan uji Kruskal-Wallis 
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2. Uji Kruskal-Wallis 

 

 

Ranks 

 sampel N Mean Rank 

warna 

 

F1 30 43.42 

F2 30 47.08 

F3 30 46.00 

Total 90  

aroma 

 

F1 30 49.32 

F2 30 46.57 

F3 30 40.62 

Total 90  

tekstur 

 

F1 30 43.03 

F2 30 46.35 

F3 30 47.12 

Total 90  

rasa 

 

F1 30 48.40 

F2 30 46.78 

F3 30 41.32 

Total 90  
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Test Statisticsa,b 

               Warna  Aroma Tekstur  Rasa  

Chi-square .360 1.955 .486 1.324 

df 2 2 2 2 

Asymp. Sig. .835 .376 .784 .516 

a. Kruskal Wallis Test 

b. Grouping Variable: Perlakuan 

Hasil uji Kruskal-Wallis menunjukan nilai P value dari semua data di atas adalah P>0,05 

maka masing-masing perlakuan tidak memiliki perbedaan yang nyata maka tidak perlu 

dilakukan uji lanjut. 

 

 

LAMPIRAN 2: DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

PEMBUATAN TEPUNG KACANG TANAH 
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PEMBUATAN TEPUNG IKAN TUNA 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                         52 

 

PROSES PEMBUATAN COOKIES 
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                         54 

 

UJI ORGANOLEPTIK  
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LAMPIRAN 3: MASTER TABEL PENELITIAN 

 

PANELIS WARNA AROMA TEKSTUR RASA 

AK 2 3 3 4 

GF 3 4 4 5 

AF 5 5 5 5 

EM 3 3 4 4 

AA 3 3 4 3 

LL 5 4 5 5 

NM 5 3 4 4 

OJ 4 3 4 5 

TJ 5 4 5 5 

AH 5 5 5 5 

AS 5 5 5 5 

PR 5 5 3 4 

MN 4 5 4 5 

SA 5 5 5 4 

NF 4 5 4 3 

MW 3 3 3 4 

ML 5 4 4 4 

SL 4 4 3 3 

GF 3 2 3 3 

MC 4 3 3 3 

KR 4 4 3 3 

EL 3 4 4 3 

AH 3 3 4 4 

PL 4 4 4 3 

JS 4 4 3 4 

PD 3 2 4 2 

MA 3 3 3 3 

FN 3 3 4 3 

SN 4 5 5 5 

MA 4 3 3 4 

RATA-RATA (F1) 3.9 3.76 3.9 3.9 
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AK 3 3 4 5 

GF 4 4 4 3 

AF 4 5 5 4 

EM 3 3 4 4 

AA 3 3 3 1 

LL 4 5 4 4 

NM 5 3 4 4 

OJ 4 3 4 4 

TJ 4 4 5 5 

AH 5 5 5 5 

AS 4 3 5 3 

PR 5 5 4 3 

MN 4 4 4 5 

SA 5 4 5 5 

NF 4 4 5 4 

MW 3 3 3 4 

ML 4 4 5 4 

SL 5 4 5 5 

GF 5 3 3 3 

MC 5 5 5 5 

KR 4 4 4 3 

EL 4 3 3 3 

AH 4 3 3 5 

PL 3 3 4 4 

JS 4 4 3 4 

PD 3 2 3 2 

MA 3 3 3 3 

FN 4 4 4 3 

SN 5 4 4 4 

MA 4 3 3 3 

 

 

RATA-RATA (F2)  4.03 3.6 4 3.8 
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AK 4 3 4 4 

GF 3 4 4 4 

AF 5 3 4 4 

EM 3 3 4 4 

AA 4 3 4 2 

LL 4 5 5 5 

NM 5 3 4 5 

OJ 3 3 4 3 

TJ 4 4 5 5 

AH 5 4 4 5 

AS 3 4 5 5 

PR 5 3 4 3 

MN 5 4 5 4 

SA 4 3 4 3 

NF 4 4 4 3 

MW 4 3 4 3 

ML 5 5 5 5 

SL 4 4 4 3 

GF 3 2 3 2 

MC 4 2 2 2 

KR 4 4 4 4 

EL 5 5 5 5 

AH 4 4 4 5 

PL 4 3 4 3 

JS 4 4 4 3 

PD 3 2 3 2 

MA 3 3 4 3 

FN 4 2 3 2 

SN 4 4 4 4 

MA 4 3 3 3 

RATA-RATA (F3) 4 3.43 4 3.6 
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LAMPIRAN 4: INSTRUMEN PENELITIAN 

 

FORMULIR KETERSEDIAAN MENJADI PANELIS 

Judul Peneltian  

FORMULASI TEPUNG KACANG TANAH DAN TEPUNG IKAN TUNA 

TERHADAP DAYA TERIMA COOKIES  

 

 

Saya yang bertanda tangan dibawa ini merupakan mahasiswa/I Prodi Gizi 

Poltekes Kemenkes Kupang: 

 

Nama : 

NIM : 

Semester : 

Menyatakan bersediah menjadi panelis penelitian dari: 

 

     Nama : Karolus Kopong Baodai 

     NIM : P05303241221128 

     Produk : Cookies  

Saya telah mendapatkan penjelasan dari paneliti mengenai tujuan penelitian ini. 

Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas dan 

jawaban yang saya berikan akan dijaga kerahasiaannya dan hanya diprlukan sebagai 

bahan pemmelitian. 

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada 

paksaan dari pihak mana pun. 

 

 

Kupang,                 2025 
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FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK 

 

FORMULASI TEPUNG KACANG TANAH (Arachis hypogaea) DAN TEPUNG IKAN 

TUNA (Thunnin sp) TERHADAP DAYA TERIMA COOKIES 

 

Nama : 

NIM : 

Kelas : 

Tanggal : 

Dihadapan saudara, disajikan beberapa jenis cookies dengan formulasi tepung kacang 

tanah dan tepung ikan tuna. Sebelum mencicipi setiap jenis cookies, kumur terlebih dahulu 

dengan air minum yang telah disediakan. Istirahatlah sebentar sebelum mencicipi cookies 

berikutnya. Saudara diminta untuk memberikan penilaian organoleptik dengan menggunakan 

deskripsi sebagai berikut. 

Faktor 

kualitas 

Deskripsi dan nilai A K O 

Warna 1= Sangat tidak suka    

2= Tidak suka    

3= Agak suka    

4= Suka    

5= Sangat suka    

Aroma 1= Sangat tidak suka    

2= Tidak suka    

3= Agak suka    

4= Suka    

5= Sangat suka    

Tekstur 1= Sangat tidak suka    

2= Tidak suka    

3= Agak suka    
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4= Suka    

5= Sangat suka    

Rasa  1= Sangat tidak suka    

2= Tidak suka    

3= Agak suka    

4= Suka    

5= Sangat suka    

        

      Komentar/masukan:  

 

 

               Kupang,                           2025 

 

 

          Panelis 

 

 

           

                                                         (……………………………………...) 
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SURAT IZIN PENELITIAN 
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SURAT SELESAI PENELITIAN  
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SURAT BEBAS PLAGIASI 
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LOGBOOK BIMBINGAN  
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